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Wine Man By Bruno Antunes

Bruno Antunes, Escancdo/Sommelier formou-se nas Escolas de Hotelaria e
Turismo de Lisboa e Estoril, onde mais tarde se tornou Formador. Como
Escancdo/Sommelier trabalhou em restaurantes como o ‘Nobre’ ‘Tavares

Rico’, e em Hotéis como o Lapa Palace, Sheraton e Ritz Four Seasons.
Bruno Antunes foi condecorado como ""Escanc¢do do ano'' em 2009 pela
Revista de Vinhos, Melhor Escan¢édo de Portugal por 9 anos consecutivos

pela Associagdo de Escancdes e foi o representante portugués nos
concursos Mundiais de Sommelier’s Chile 2009, Toquio 2013 e Mendoza

2016. Bruno Antunes também é Juri em varios concursos internacionais de

vinhos como Mundial de Bruxelas e ITQ, também nos nacionais Wine

Trophy, Vinhos do Algarve e Nacional de vinhos engarrafados. Foi o

Sommelier responsavel no Lisbon Bar Show 2018 pela maior prova de
vinhos do Porto para o Guinness World Records. Além dos vinhos Bruno
Antunes também é o sommelier da conceituada cerveja Estrela Damm.
Actualmente dedica-se a sua empresa de distribuicdo e aconselhamento
de vinhos de forma eximia, a Wine Man by Bruno Antunes, since 2011. A

Wine Man aposta em bons vinhos de pequenos produtores fazendo uma

grande selec¢do do melhor que Portugal tem. Conta com uma equipa

profissional, jovem e dinamica, da qual faz parte o seu irmao, Sérgio
Antunes, também ele Escancao/Sommelier, vencedor do "Escang¢éo do
ano" pela revista Wine em 2010. Sérgio Antunes foi ja considerado
também o melhor provador do Concurso Mundial de Bruxelas.
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Sé Vinha (o) é um projecto do Sommelier Bruno Antunes com o apoio do
seu irmao Sommelier Sérgio Antunes. Este projecto, pensado durante
anos, da ideia até a sua realizagdo foram 3 anos de avangos e recuos. Da
amizade com o endlogo Antdnio Sousa surge o convite para ser o primeiro
parceiro nesta aventura. Seleciondmos vérias castas de diferentes
amplitudes e altitudes, todas provenientes das aldeias vizinhas da cidade
de Amarante, para poder fazer estes lotes diferentes e Unicos. As
diferentes altitudes conferem aos vinhos um melhor equilibrio entre a
acidez e o alcool dando um corpo e estrutura muito equilibrada. As uvas
foram selecionadas de pequenos produtores, que vivem com um respeito
enorme pela natureza e o meio ambiente, cuidando das suas vinhas com
amor e com o minimo de intervencdo. Neste projecto focdmo-nos em fazer
vinhos de um perfil tradicional em que o terroir expressa essas
caracteristicas em cada garrafa.

Endlogos: Anténio Sousa, Sérgio e Bruno Antunes

sO VINHA(O) ALVARINHO

Proveniente da casta Alvarinho

fermentado a baixas temperaturas,

com aroma frutado e irreverente, de sabor
fresco e cativante com final seco e envolvente.

Ty (@

ALVARINHO

SO VINHA(O) VINHO VERDE

E um field blend de Azal, Loureiro, Arinto e Alvarinho
fermentado a baixas temperaturas, ficando muito
aromatico com notas bastante frescas e um sabor
refrescante e cativante, com um final seco e sociavel.

SO VINHA(O) SAUVIGNON BLANC

Proveniente unicamente da casta Sauvignon

Blanc de varias altitudes. Com aromas frescos e de
notas citricas e herbaceas, de sabor elegante, fresco
e sedutor com final seco.

SAUVIGNON BLANE
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Vinhos sem adicédo de sulfitos
A Quinta Cova da Raposa é um paraiso natural e 100% puro, no coracao
da cidade de Braga. Com uma vista magnifica e privilegiada para o
Santuario do Bom Jesus e para a Serra do Gerés, proporciona a quem a
visita momentos de paz e tranquilidade no campo. Na Quinta Cova da
Raposa pode passear pelas vinhas da casta Alvarinho, Avesso, Trajadura e
Vinhao, fazer provas de vinhos, degustagdo de produtos bioldgicos da
Quinta, alimentar os animais de quinta, ou simplesmente relaxar e usufruir
da paisagem e da maravilhosa gastronomia preparada artesanalmente no
local. A Quinta Cova da Raposa esta integrada na regido dos Vinhos
Verdes, as vinhas estao assentes sobre solos de origem granitica, dispostas
em socalcos ao longo de uma encosta e influenciadas por um microclima,
que, pelas suas condigdes naturais e ambientais lhe confere produzir
vinhos de elevada qualidade, nomeadamente das castas Alvarinho e
Avesso. A Quinta Cova da Raposa é um projeto familiar, da
responsabilidade de Manuel de Sousa Taxa e de Elisabete Raposo que é
pioneiro e inovador na produgao de vinhos bioldgicos naturais sem adicao
de sulfitos.

Produtores e Endlogos:
Manuel Taxa e Elisabete Ortega

QUINTA COVA DA RAPOSA

100% Alvarinho

Fermentacao espontanea em cubas de inox
a temperaturas controladas, sem adi¢do

de sulfuroso.

ALVARINHO
2020
speerhetg

QUINTA COVA DA RAPOSA

100% Avesso

Fermentacao espontanea em cubas de inox
a temperaturas controladas, sem adicdo

de sulfuroso.

QUINTA COVA DA RAPOSA AVESSO
E ALVARINHO

Lote com 50% de Avesso e 50% de Alvarinho,
fermentacao espontanea sem a adicao de
qualquer produto. Feito por método antigo com
fermentacgao controlada em cubas de inox,

sem adicao de sulfuroso.

QUINTA COVA DA RAPOSA ROSADO
50% Alvarinho, 50% Vinhao

Fermentacao espontanea em cubas de inox
a temperaturas controladas, sem adicdo

de sulfuroso.

ROSAIMY
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A paixao pelo vinho levou-me a descobrir aromas e sabores sublimes dos
vinhos e a tentar (re)produzi-los em cada vinho que fago. Em 2004, crio a
minha empresa familiar, com instalagdes modestas, modernas e
tecnologicamente bem equipadas, desenhavdas a dimenséo das
necessidades. Em cada vinho esconde-se uma histéria, uma cultura, um
sonho, enfim, um “terroir”, sendo cada vinho pensado e elaborado
respeitando a matéria-prima e os gostos do consumidor. Nao tendo vinhas
proprias criei uma relagdo com os viticultores de parceria e ndo de simples
fornecedor/comprador, para além do compromisso de compra das uvas,
sdo apoiados tecnicamente com aconselhamento viticola de formas de luta
contra as pragas/doencas com o objectivo de se obter a melhor qualidade.
As vinhas est3o localizadas nas encostas de Moncéao, esta cordilheira
montanhosa condiciona essencialmente a precipitacao, a humidade e a
temperatura do ar, fatores fundamentais na diferenciacdo da regido. Os
solos s&o essencialmente de granito.

Produtor/Endlogo:
Luis Euclides

NANDE’S ALVARINHO & LOUREIRO
70% Alvarinho/ 30% Loureiro
Fermentacao em cuba de inox

a temperatura controlada.

REBOUCA ALVARINHO

100% Alvarinho

Fermentacao em cuba de inox com
temperatura controlada.

REBOUCA ALVARINHO
inEXPERIENCE Sweet

100% Alvarinho

Fermentacao em cascos de

carvalho americano.

Durante 6 meses o vinho € submetido
a uma evolucdo com Batonage
semanal em barrica.

REBOUCA GRANDE ESCOLHA
100% Alvarinho

Fermentacao em cascos de carvalho
americano e termina em inox a baixa
temperatura

Batonage semanal durante 4 meses.

REBOUCA ESPUMANTE

100% Alvarinho

Evolucdo sobre as borras durante 24 meses,
no minimo. Findo o estagio realizou-se a

“remouage” e o “degourgement” voltando a

descansar mais 4 meses.
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O projeto Head Rock Wines e, recentemente, Quinta Serra d'Oura, nasceu
em 2007 com a compra dos terrenos que hoje acolhem as vinhas e que
passam para as nossas uvas a tipicidade tdo Unica deste terroir. Dividida

em duas fases (2008 e 2009), os 5 hectares, que outrora tinham sido
também vinha e que se transformaram em vegetagao selvagem, deram
lugar aquela que é a aventura vitivinicola que hoje chega ao mercado.
Entre toneladas e toneladas de rocha granitica, quartzo e saibro, algumas
areas da propriedade sdo completamente inexploraveis devido a presenca
de grandes macigos rochosos. Depois de ultrapassada a movimentagao de
terras foi tempo de decidir quais as castas que melhor se adaptariam a
este sitio tdo especial: Alvarinho, Gouveio, Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz e Syrah. Tudo isto acontece entre os 450 e os 700
metros de altitude. Nas cotas mais altas os brancos (com excecao para
uma parcela de Alvarinho na cota mais baixa) e os tintos nas cotas mais
baixas. A esséncia do projeto resume-se em duas ideias: produzir vinhos
sempre com foco na qualidade em detrimento da quantidade e passar, da
forma mais fiel possivel, aquilo que o magnifico e Unico terroir de Vidago
tem para oferecer, sobre a visdo dos endlogos, Carlos Bastos e Pedro
Pimentel.
Produtores:
Carlos Bastos e Rita Ferreira

HEAD ROCK
Alvarinho (75 %) / Gouveio (25 %)
Estagio sobre borras finas, em cuba de inox

HEAD ROCK

Touriga Nacional (33,34%) /
Touriga Franca (33,33%) /

Tinta Roriz (33,33%)

Estagio 6 meses em barricas de
Carvalho Francés e Americano

HEAD ROCK GRANDE RESERVA
Touriga Nacional (33,34 %)/ T
ouriga Franca (33,33 %) /

Tinta Roriz (33,33%).

Estagio 16 meses em barricas de
Carvalho Francés usada

QUINTA SERRA D'OURA

60% Alvarinho/ 40% Gouveio
Estagio 10 meses em barrica de
carvalho francés (tosta ligeira)

QUINTA SERRA D'OURA RESERVA
60% Alvarinho/ 40% Gouveio
Estagio 10 meses em barrica de
carvalho francés (tosta ligeira)

QUINTA SERRA D'OURA GRANDE RESERVA
60% Gouveio/ 40% Alvarinho

Estagio 16 meses em barrica de

carvalho francés (tosta média)

QUINTA SERRA D'OURA RESERVA

40% Touriga Nacional/ 30% Touriga Franca/
30% Tinta Roriz

Estagio12 meses em barrica de

carvalho francés (tosta meédia)




//_’@5 @ CORTES DO TUA COLHEITA BRANCO
@Q@M&“ Rabigato, Viosinho e Codega do Larinho
\%_,_// Vindima manual, desengace total, fermentacéo
\3/ CORTES DO TUA em cubas de inox com temperatura controlada.

DOURO VALLEY.WINES

Cortes do Tua Wines surge do cruzamento entre vinhas trigenarias do vale
do Tua e a mao de dois jovens endlogos, Duarte da Costa e Ana de
Almeida. A paixdo pelo vinho, a experiéncia internacional e a tradigéo
vitivinicola do Douro uniram estes dois jovens na produgéo de vinhos
harmoniosos, equilibrados e elegantes. As uvas dos vinhos Cortes do Tua
provém de 15 hectares de vinha divididos em parcelas. As vinhas dos
vinhos brancos situam-se a uma cota de 500 a 700 m de altitude, e as dos
vinhos tintos situam-se nas encostas do rio Tua, a uma cota de 300 a 400
m. A Adega Cortes do Tua situa-se na sub-regido do Douro Superior em
Pombal de Ansides, Carrazeda de Ansides. As castas plantadas nas nossas
vinhas dividem-se em parcelas de castas brancas e castas tintas. As castas
brancas sdo: Rabigato, Viosinho, Gouveio, Cédega do Larinho, Malvasia
Fina e Arinto. Temos também uma parcela de vinhas velhas onde se
encontram cerca de 20 castas todas misturadas. As castas dos tintos:
Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz e Alicante Bouschet.

Produtores e Endlogos:
Duarte da Costa e Ana Almeida

CORTES DO TUA COLHEITA TINTO

Touriga Franca, Touriga Nacional e Tinta Roriz
Vindima manual, desengace parcial e fermentacédo
em lagares com temperatura controlada.

CORTES DO TUA RESERVA BRANCO

Rabigato, Viosinho, Codega do Larinho e Gouveio.
Desengace total, fermentacdo em inox e estagio em
barricas de 2° ano de carvalho francés durante 1 ano.

CORTES DO TUA RESERVA TINTO

Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Amarela e

T. Nacional. Fermentacdo em lagares com temperatura
controlada, estagio em barricas de carvalho francés
durante 18 meses.

SOULMATE GRANDE RESERVA BRANCO
Viosinho, Gouveio e Rabigato, vinificado em inox e
fermentado em barricas novas de carvalho
francés com batonage e estagio de 1 ano.

SOULMATE GRANDE RESERVA ALVARINHO
100% Alvarinho

Fermentacdo em inox seguindo para um estagio
de 12 meses em barricas de 500 L carvalho francés
com batonage.

SOULMATE GRANDE RESERVA CURTIMENTA
Gouveio, Parcela de vinhas velhas e Viosinho
Fermentado com as massas durante 10 dias, estagio de
15 meses em barricas de carvalho francés.

SOULMATE ROSE

Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta Roriz
Vinificado de Bica Aberta seguindo-se um estagio
de 6 meses em barricas de carvalho francés.

SOULMATE GRANDE RESERVA TINTO

Touriga Nacional, Touriga Franca e Alicante Bouchet.
Vindima manual e fermentacdo em lagares.

Estagio de 24 meses em barricas de carvalho francés.

bawso ooE
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O Palato do Céa é produzido exclusivamente na Quinta da Saudade,
situada no Douro Superior, em Muxagata, concelho de Vila Nova de Foz
Cda. Foi adquirida em 2008 pelo endlogo Carlos Magalhaes (alias Carloto)
e cinco amigos que tinham uma paixdo em comum pelo vinho, as vinhas
em altitude e o Douro. A localizagdo da Quinta da Saudade é considerada
por muitos um dos melhores terroirs da regido com 16 hectares de vinha, 7
hectares de vinhas velhas (+ de 50 anos), veios calcarios muito visiveis e 9
hectares de vinhas plantadas em 2010. A producdo de uva é
ambientalmente sustentavel. As vinhas sdo cuidadas com recurso a
técnicas culturais tradicionais, como a escava, amontoa e o uso das vinhas
como pasto de ovelhas durante o periodo de repouso. Foi feito o
enrelvamento da vinha, com trevos, que dominam e servem de estrutura
para a fauna natural; estabilizacdo ao nivel da fertilizagdo (reduzindo
necessidade de adubar) e controlo das infestantes. Os vinhos s3o criados
minuciosamente e passam por vérias fases de prova, antes de chegarem ao
lote final. Os endlogos Carlos Magalh&es e Paulo Schreck preparam os
seus lotes separadamente e cada um prova os varios lotes, as cegas. Para
cada lote juntam-se os sdcios e as suas familias e avaliam-se as opinides de
todos. A opinido das mulheres é crucial e na maioria das vezes,
determinante na constituicao do lote final dos vinhos Palato do Céa.

Enologia:
Carlos Magalhaes e Paulo Schreck

VINHAS DO COA

Codega do Larinho, Malvasia e Rabigato
Fermentacao a baixa temperatura

em cubas de inox

VINHAS DO COA

Touriga Nacional, Tinta Roriz e Touriga Franca
Fermentacdo a baixa

temperatura em cubas de inox

PALATO DO COA
Rabigato/ Viosinho/ Cédega do Larinho
Fermentacao a temperaturas controladas

PALATO
oouR0

PALATO DO COA RESERVA

Vinhas Velhas

50 % do vinho estagiou em barricas

de carvalho franceés usadas durante 8 meses

PALATO DO COA

Touriga Nacional/ Touriga Franca/ Tinta Roriz

50 % do vinho estagiou em barricas de

2° e 3° ano de carvalho francés durante 12 meses

PALATO DO COA RESERVA

Touriga Nacional/ Touriga Franca/ Alicante Bouschet
Estagio em barricas novas e de ®

2° ano de carvalho francés durante 18 meses

PALATO DO COA TOURIGA NACIONAL
100% Touriga Nacional

Fermentacao em cubas a temperatura
controlada com manta submersa

PALATO

"o
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PALATO DO COA GRANDE RESERVA
Vinha Velha com mais de 60 anos

com mistura de varias castas.

Estagio em barricas de carvalho
francés durante 18 meses

VINHA DA MIGALHA
Vinha Velha com mais de 60 anos
com mistura de varias castas.

PALATO

VINHA DA MIGALHA
Vinha Velha com mais de 60 anos

ﬁ com mistura de varias castas.
7 pob
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A Quinta do Espinho ocupa 20 hectares sobre a foz do rio Tavora com a
margem esquerda do rio Douro, o centro do cultivo vitivinicola do Vale do
Douro, na sub-regido do Cima Corgo. A Quinta do Espinho pertence a
familia Macedo Pinto ha vérias geragdes, e em 1986 iniciou-se o projecto
de reestruturagao e instalagdo de novas vinhas. Foram plantados
progressivamente 16 hectares de vinha em socalcos desde a cota 75 até a
cota 195. A vinha esta dividida em talhdes, com as castas Touriga Nacional
(25%), Touriga Franca (35%), Tinta Roriz (20%), Tinta Barroca (10%), Tinta
Francisca (5%) e Alicante Bouschet (5%). Em 2010 procedeu-se a
requalificacdo das instalagdes da adega e do armazém. Restauraram-se
os edificios do inicio do séc. XVIIl mantendo estruturas tradicionais como
os lagares em pedra, ainda hoje utilizados. Apds quase 40 anos de
trabalho e investimento, consoliddmos um projecto que é sustentavel.
Beneficiamos do peso do passado e aprendemos a caminhar sozinhos.
Asseguramos a continuidade ao transmitirmos o testemunho a nova
geragdo porque temos consciéncia que estes projectos se amadurecem ao
longo de vérias décadas, aprendendo sempre, inovando e acertando o
passo com tudo de bom que nos rodeia. Porque a qualidade n3o se
decreta, conquista-se.

Enologia: Jean-Hugues Gros

ESPINHO NOEMI BRANCO

Viosinho, Rabigato e Cédega de Larinho

O mosto é decantado a 8°C durante 48 horas.
Fermentacao a baixa temperatura (14°C), durante
3 semanas. Passagem a limpo e estagio em cuba
de inox com batonnage semanal, durante 3 meses.

QUINTA DO ESPINHO RESERVA BRANCO
Viosinho, Rabigato, Gouveio

Decantacao do mosto a 10°C, durante 48 horas.
Fermentacao parcial (30%), em cascos de carvalho
francés novos. O restante fermenta em cuba

de inox a 14°C, durante 3 semanas.

ESPINHO CAMILA ROSE

Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca
Prensagem ligeira e decantacao do mosto a 10°C
durante 2 dias. Fermentacao controlada a 14/15°C
durante 3 a 4 semanas. Passagem a limpo, nao

ha fermentacdo malolactica.

QUINTA DO ESPINHO COLHEITA TINTO

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca
Fermentacdo em lagares tradicionais de granito com
controlo de temperatura. Apos a fermentacao alcodlica,

o vinho é transferido para cuba de inox até acabar

a fermentacao malolactica.

QUINTA DO ESPINHO RESERVA TINTO

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz
Fermentacao em lagares tradicionais de granito com
controlo de temperatura. Envelhece depois em cascos
de carvalho francés de 500L, durante 9 meses.

QUINTA DO ESPINHO GRANDE RESERVA

Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz
Fermentacdo em lagares tradicionais de granito com
controlo de temperatura. Envelhece depois em cascos
de carvalho francés de 500L, durante 12 meses.

QUINTA DO ESPINHO GRANDE RESERVA TN
100% Touriga Nacional

Fermentacado em lagares tradicionais de granito com
controlo de temperatura. Envelhece depois em cascos
de carvalho francés de 500L, durante 12 meses.
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QUINTA
SMONTE
TRAVESSO

A Quinta do Monte Travesso é uma propriedade do Douro, localizada em
Tabuaco, na sub-regido do Cima-Corgo. E uma exploracdo familiar que se
dedica a producao e ao engarrafamento de vinhos e azeites com a sua
prépria marca, bem como ao turismo. As vinhas estendem-se por um vale
ao longo de 16 hectares. Os solos sdo pobres e xistosos, neles
predominam as castas tintas mais nobres como a Tinta Amarela, Tinta
Barroca, Tinta Roriz, Tinto Cdo, Touriga Nacional, Touriga Franca e Sous3o.
Nos brancos encontramos Cerceal, Fernao Pires, Malvasia Fina, Gouveio e
Rabigato. Para preservar as vinhas mais antigas mantém-se algumas
parcelas com encepamentos de compasso apertado, onde todo o trabalho
€ manual. Pelo contrario, nas novas plantagdes em patamares e vinhas ao
alto foram utilizados compassos largos que permitem a sua mecanizagao.
Nos novos vinhedos, para além de uma criteriosa escolha do
material colonal, tem sido dada especial atencédo a conducéo da videira e
ao seu vembardamento. Apds uma cuidada recolha das uvas em caixas de
pequena capacidade, os Vinhos Brancos sao fermentados pelo método de
bica-aberta, com decantagdo em inox e posterior fermentacdo em cubas
com controlo de temperatura. Os Vinhos Tintos sdo fermentados quer nos
lagares, quer nas cubas de fermentacao de pequeno volume. Depois da
fermentacdo malolatica estagiam por tempo indefinido em barricas novas
e usadas de carvalho francés e americano de 225 litros. Posteriormente séo
criteriosamente elaborados os lotes para serem engarrafados com a marca
da Quinta.

Produtor/Viticultor: Bernardo Napoles de Carvalho

Enologia : Pedro Francisco e Daniel Souto

TRAVESSO

Gouveio/ Viosinho/ Rabigato/ Codega
Fermentacdo em cuba inox com

controlo de temperatura.

QUINTA DO MONTE TRAVESSO

Vinhas Velhas, com predominancia de Viosinho
e Rabigato. Fermentacdo em cuba inox com
controlo de temperatura.

QUINTA DO MONTE TRAVESSO
RESERVA VINHAS VELHAS

Vinhas Velhas com predominancia de
Gouveio e Viosinho.Fermentacdo, batonnage
e estagio em barrica até fim de Abril.

VIOSINHO DA QTA. DO MONTE TRAVESSO
Uvas provenientes do cima corgo de solo
xistoso a uma altitude de 450 metros,
fermentacao prolongada em inox

com controlo de temperatura.

GOUVEIO DA QTA. DO MONTE TRAVESSO
Das vinhas com 25 anos do cima corgo em solo
xistoso a uma altitude de 500 metros, estas uvas
tém uma fermentacdo prolongada em inox

com controlo de temperatura.

QUINTA DO MONTE TRAVESSO ROSE
Touriga Nacional
Estagio 6 meses em barricas usadas.

TRAVESSO
Touriga Nacional/ Touriga Franca/ Tinta Roriz
Estagio 6 meses em barricas usadas.

QUINTA DO MONTE TRAVESSO

Touriga Nacional/ Touriga Franca/ Tinto Céo
Estagio 9 meses em barricas

de carvalho francés.

QUINTA DO MONTE TRAVESSO RESERVA
Touriga Nacional/ Touriga Franca/ Sousao
Estagio 14 meses em barricas

de Carvalho Francés.

CAPELA DO MONTE TRAVESSO

100% Touriga Nacional proveniente de varias
parcelas e altitudes das vinhas velhas,
fermentacao em lagares de granito e estagio de
12 meses em carvalho francés novo e usado.

JUDITH GRANDE RESERVA

Proveniente das vinhas mais velhas da quinta

com mistura de castas destacando-se a Sousao,

a Touriga Franca e Nacional. Fermenta em lagares
de granito, tem um estagio de 16 meses

em barricas novas de carvalho francés.

e ARG P&



ALICE VIEIRA DE SOUSA
C ) Rabigato/ Viosinho/ Gouveio
@\‘\U& = Fermentacao durante 20 dias em cubas

\6‘\%:‘/// V]HE][RADE S@USA de inox sob controlo de temperatura.

PORT & DOURO WINES

ALICE VIEIRA DE SOUSA RESERVA
Touriga Nacional/ Touriga Franca/

Vieira de Sousa € uma empresa portuguesa produtora de vinhos ja na sua Tinta Roriz/ Tinta Barroca
5% geragdo. Com Luisa Borges a gerir a produgdo sob a supervisdo de seu Estagiou por um pequeno periodo
pai, Antonio Vieira de Sousa. Em 2008 em conjunto comecaram a em barricas usadas de carvalho francés.
engarrafar os seus antigos Portos com a marca de familia. Nos dias que
correm continuam a apresentar qualidade e autenticidade nos seus vinhos. VIEIRA DE SOUSA BRANCO RESERVA
Todos os vinhos do Porto e Douro sdo produzidos a partir das 4 quintas Rabigato/ Viosinho/ Gouveio
proéprias, situadas ao longo do rio Douro, com um total de 60 hectares: Estagio 12 meses em barricas
Quinta do Roncdo Pequeno, Quinta da Agua Alta, Quinta do Fojo Velho e de carvalho francés.

Quinta da Fonte. Estas diferentes vinhas permitem produzir diferentes
lotes e consequentemente uma vasta gama de vinhos de qualidade ano
apds ano. VIEIRA DE SOUSA RESERVA
Touriga Franca/ Touriga Nacional
Estagiou 12 meses em barricas

Familia com a endloga a direita Luisa Borges <
de carvalho francés.

VIEIRA DE SOUSA GRANDE RESERVA
Touriga Franca/ Tinta Roriz/ Tinta Amarela/
Tinta Barroca/ Tinta Cao

Esta mistura de castas € o chamado field
blend,uma vez que o lote é feito na vinha e
néo na adega.Estagiou 16 meses em
barricas de carvalho francés.

VIEIRA DE SOUSA UNOAKED
Touriga Franca/ Tinta Roriz/ Tinta Amarela/
Tinta Barroca/ Tinta Céo

\
iV
f

VIEIRA DE SOUSA TINTA FRANCISCA =
Vinho obtido unicamente da casta 3 8 g
Tinta Francisca, cuidadosamente f ‘Q o\d g
vinificadas a baixas temperaturas e com ) = §\_§_ 3
um estégio ligeiro em carvalho francés. =
— =
VIEIRA DE SOUSA RUFETE . = %

Obtido unicamente da casta Rufete vinificada
em lagares de inox a temperaturas
controladas, ligeiro estagio em barricas
usadas para manter a originalidade da casta.
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FINE WHITE

Rabigato, Viosinho, Malvasia Fina e Gouveio.
Fermentacao interrompida com

aguardente e estagio em tonéis de carvalho.

WHITE EXTRA DRY

Rabigato, Viosinho, Malvasia Fina e Gouveio.
Fermentacao até ao fim, adicionada
aguardente e estagio em tonéis de carvalho.

COLHEITA BRANCO 2003

O nosso “primeiro” colheita branco

€ 0 2003, um porto especial envelhecido
em separado num tonel todos estes anos.
Produzido com uvas das nossas vinhas

de uvas brancas da zona de Celeiros.

WHITE 10 ANOS

Viosinho, Rabigato, Malvasia Fina, Gouveio.
Elaborado com lotes de vinho do Porto
branco velhos, envelhecidos em tonéis
durante décadas

WHITE 20 ANOS

Viosinho, Rabigato, Malvasia Fina, Gouveio.
Elaborado com lotes de vinho do Porto
branco velhos, envelhecidos em toneis
durante décadas

WHITE VERY OLD

As uvas brancas utilizadas para a producao
deste Porto sao provenientes das vinhas
velhas de Celeiros do Douro. Teve

um envelhecimento de mais de 40 anos
em tonéis pequenos.

FINE TAWNY

Proveniente das castas Touriga Nacional,
Touriga Francesa e Tinta Roriz. Varios lotes
com uma idade entre 5 e 8 anos envelhecidos
em toneis de carvalho.

TAWNY 10 ANOS

Tawny com indicacao de idade das castas

Tinta Roriz, T Francesa e T Nacional, este
porto tem varios lotes envelhecidos durante
anos em cascos de carvalho. Este Porto concilia
a idade com a frescura.

TAWNY 20 ANOS

Proveniente das castas tipicas, constituido
por varios lotes envelhecidos durante anos
em tonéis velhos de carvalho.

TAWNY 30 ANOS

Elaborado com varios lotes com uma
idade media de 30 anos de estagio em
barricas e toneis de carvalho.
Envelhecimento prolongado que confere
esta cor Tawny e complexidade.

TAWNY 40 ANOS

Elaborado com varios lotes com uma idade média
de +40 anos, envelhecimento prolongado em
pequenas pipas confere esta cor Tawny

e a complexidade dos aromas.

TAWNY 50 ANOS

Cor torrada, dourada com uma forte

auréola verde. No nariz, um vinho de outra era,
mas muito vivo e delicado. Uma fabulosa
concentracao de café e licor com um

longo final de boca.

COLHEITA 1950

O ano de 1950 foi caracterizado por um inverno
rigoroso e um verao chuvoso e devido

a essas condicoes, a colheita foi

atrasada. Estagiou num tonél e pipas.

COLHEITA 2003

Apenas do ano 2003, um ano com

um inverno normal e uma primavera
seca, fermentacdao em lagares e o vinho
estagiou num grande tonél de carvalho.

COLHEITA 2010

Este ano teve um inverno e inicio da primavera
com elevada taxa de precipitacao e as
temperaturas amenas ao longo do ano. Fermentou
em lagares e estagiou num Unico balseiro.

FINE RUBY

As uvas para este vinho foram colhidas nas nossas
quintas, vinificado nos lagares da adega de
Sabrosa e envelhecido em inox. Este é o
resultado de um blend de varios Portos Ruby.

LBV

Das castas T. Nacional, T. Francesa

e Tinta Roriz, entre outras, obtido unicamente de
um ano. Apresenta-se vibrante, profundo e com
aromas concentrados a frutos vermelhos.

VINTAGE 2019

Ano 2019 fantastico para a producao

de vinho do Porto, apesar das condicdes

atipicas. As uvas atingiram um grau 6timo

de maturagdo, mantendo a sua frescura e volume.

VIE ‘JL“\:{SOUSA
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A CASA de MOURAZ nasceu no seio da familia Lopes Ribeiro, produtores
de uvas e vinhos ha muitas geracdes. Este projecto pioneiro e inovador na
produgdo de vinhos de quinta de forma ecoldgica, da responsabilidade de
Anténio Lopes Ribeiro e Sara Dionisio, tem como objectivo a criacdo de
vinhos auténticos e personalizados, que respeitem e exprimam toda a
riqueza do seu terroir. A quinta esta dispersa por vérias parcelas de vinha
com diferentes solos, altitudes e envolvéncias. Vinhas velhas com mais de
80 anos e vinhas mais jovens coabitam com a floresta de pinheiros,
carvalhos, castanheiros e sobreiros. Nos solos predominam os granitos e as
argilas e as altitudes variam entre os 140 e 400 metros. Na adega as
vinificacdes sdo feitas por vinhas e ndo por castas, com o objectivo de
procurar a esséncia de cada terroir. Esta diversidade reflecte-se na
personalidade, complexidade e caracter Unico dos vinhos da Casa de
Mouraz. Todas as vinhas que integram a CASA de MOURAZ s3o cultivadas
de forma ecoldgica, sendo certificadas desde 1996. As adubacdes dos
solos sao feitas com base em sementeiras de plantas e adubos organicos e
os tratamentos baseiam-se na utilizagdo de cobre, enxofre, algas marinhas,
argila, tisanas de plantas e outros produtos naturais. No final de 2006
iniciou-se também o trabalho em biodinamica, com a utilizacdo dos
preparados biodindmicos, entre outras praticas. A partir de 2006 iniciou-se
o projecto AIR — ANTONIO LOPES RIBEIRO, com a producao de vinhos
fora da regido do D3o, sempre respeitando os principios da agricultura
ecoldgica e da criagdo de vinhos personalizados e de terroir. Actualmente
sdo produzidos vinhos nas regides do Douro e Vinho Verde, num total de
cerca de 100 000 garrafas/ano.

Produtores e Endlogos:
Sara e Anténio Ribeiro

CASA DE MOURAZ BRANCO

Malvasia-Fina, Encruzado, Bical e outras castas
tipicamente portuguesas. Vinificagdo natural
(co-fermentacao). Estagiou durante varios meses
sobre a sua borra fina, em cuba de inox.

CASA DE MOURAZ ENCRUZADO

100% Encruzado.

Vinificagao natural. Estagiou durante varios meses
sobre a sua borra fina em cuba de inox.

CASA DE MOURAZ PALHETE

Touriga Nacional, Jaen, Tinta Roriz, Alfrocheiro,
Agua-Santa, Fernao Pires, Bical e outras castas
tipicamente portuguesas. Vinificagdo natural

com uvas tintas e brancas em co-fermentacao.
Estagiou durante todo o Inverno em cuba de inox.

CASA DE MOURAZ ROSE

Touriga Nacional, Jaen, Tinta Roriz, Alfrocheiro,
Agua-Santa, Rufete e outras castas tipicamente
portuguesas. Depois de prensado o mosto fermentou
de forma natural em cuba de inox durante 2 meses.
Estagio com a borra fina até ao engarrafamento.

CASA DE MOURAZ TINTO

Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheiro, Jaen, Rufete
e outras castas tipicamente portuguesas.

Vinificagdo natural em cuba de inox.

Estagiou durante cerca de 2 anos com a borra fina.

CASA DE MOURAZ JAEN
100% Jaen.
Vinificacdo natural em cuba de inox.

CASA DE MOURAZ PRIVATE SELECTION
Touriga Nacional (10%) / Jaen e outras (30 %).
Vinificacao natural. 50% do vinho

estagiou em barricas usadas de carvalho francés
durante 1 ano, o restante vinho estagiou em inox.

CASA DE MOURAZ ELFA

Cerca de 30 castas diferentes de uma vinha com quase
100 anos. Vinificacao natural em cuba de inox, seguindo-se
uma macerac¢ao longa. Sem estagio em barrica. *

CASA DE MOURAZ BOT

Grande variedade de castas de uma parcela centenaria
(70% uvas tintas e 30% uvas brancas). A vinificagdo natural
(com fermentacdo conjunta das uvas tintas e brancas)
acorreu em lagar. No caso das uvas brancas nao se

procedeu ao desengace. Sem estagio em barrica.




Planet Mouraz - Vinhos naturais com flor de castanheiro!

PLANET MOURAZ BOLINHA

Proveniente de vinhas velhas com mistura de

20 castas diferentes. Fermentou de forma natural
com a pelicula durante cerca de 2 meses.
Estagio em cuba de inox com a borra

fina até ao engarrafamento. Sem filtracéo.

PLANET MOURAZ NINA

Proveniente de vinhas velhas com mistura de
castas tintas e brancas, na propor¢do de 50 / 50 %.
Fermentacao natural em inox, seguido de estagio
com a borra fina até ao engarrafamento.

Sem filtracao.

PLANET MOURAZ CHIBU

Proveniente de vinhas velhas com mistura de

castas tintas e brancas, na propor¢ao de 80/20 %.
Fermentacao natural em inox, seguido de estagio

com a borra fina até ao engarrafamento. Sem filtrac3o.

PLANET MOURAZ PITA

Produzido maioritariamente com a casta Arinto.
Espumante natural (método ancestral), terminou

a fermentacao alcodlica na garrafa, conservando
assim o seu gas natural. Sem nenhum tipo de adicdo
nem filtracdo.

AIR - ANTONIO LOPES RIBEIRO

VINHO VERDE

Loureiro (60%) / Avesso (30%) / Arinto (10%).
Fermentacao natural em cuba de inox durante
cerca de 2 meses, com temperatura controlada.
Estagio com a borra fina durante varios meses.

ANTONIO LOPES RIBEIRO

VINHO VERDE

100% Loureiro.

Fermentacao natural em cuba de inox durante
cerca de 3 meses, com temperatura controlada.
Estagio com a borra fina durante varios meses.

ANTONIO LOPES RIBEIRO VINHO

Vinhdo 90% / Borragal 5% / Loureiro 5 %.
Fermentacao natural em lagar durante cerca

de 4 semanas. Estagio com a borra fina durante
cerca de 12 meses.

ANTONIO LOPES RIBEIRO

DOURO

Touriga-Franca, Tinta-Barroca, Tinta-Roriz,
Touriga-Nacional e Sousdo. Vinificacdo natural em
lagar tradicional com pisa a pé, seguido de
estagio em cuba de pedra durante 12 meses.
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A Quinta das Camélias situa-se na Regido Demarcada do Dao, na aldeia de
Sabugosa, a 14 Km de Viseu. E uma propriedade de 25 ha (hectare) dos quais 17,
estdo ocupados com vinha. Trata-se de uma propriedade adquirida em 2002, por
Jaime de Almeida Barros, tendo sido necessério proceder a reconvers3o total das

vinhas existentes, devido a situacao de semi-abandono em que a Quinta se
encontrava. N3do se sabe do inicio das praticas vitivinicolas da Quinta, no entanto,
sabe-se que ja no inicio do século passado o fornecimento de vinho a Embaixada

de Portugal, nos Estados Unidos da América, era efectuado a partir do vinho
produzido na Quinta das Camélias, sendo as respectivas barricas lacradas com a
chancela da Embaixada. Sendo os terrenos do Dao predominantemente graniticos
vimos encontrar excepcionalmente na Q. das Camélias terrenos xisto/argilosos,
que conferem aos seus vinhos caracteristicas Unicas na regiao tornando-os mais
frescos, suaves e encorpados. Sdo vinhos com grande potencial de evolu¢do em
cave. O encepamento é constituido maioritariamente por Touriga Nacional e para
além das outras castas caracteristicas da regido ( Alfrocheiro, Aragonés e Jaen)
existe também 2 ha de Syrah, isto nas castas tintas e nas brancas temos o
Encruzado e a Malvasia-fina. As uvas colhidas manualmente, sdo transportadas em
caixas e vinificadas durante a noite logo apds a colheita. A vinificagdo é efectuada
com desengace total, seguido de esmagamento pouco intenso e depositagdo por
gravidade em cubas de fermentagdo em ago inox onde a temperatura de
fermentagdo é controlada. Os vinhos tém sido distinguidos com varias medalhas
em Portugal e no estrangeiro, sao
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Enologia:
Eng®. Jodo Oliveira

CABECO DO MOCHO
Encruzado/ Malvasia Fina
Fermentacao com temperatura controlada

CABECD) DO MOCHO.

QUINTA DAS CAMELIAS ENCRUZADO
100% Encruzado

Estagio com as borras finas em inox

aroma a frutos citrinos com notas de limao,
raspa de toranja e péssego branco, aliadas
a notas minerais. Seco, elegante e

intenso, com estrutura e volume.

QUINTA DAS CAMELIAS
Touriga Nacional/ Jaen
Fermentacao com temperatura controlada

CABECO DO MOCHO

COLHEITA SELECIONADA

Touriga Nacional/ Alfrocheiro/
Tinta Roriz/ Jaen

Estagio 6 meses em carvalho francés
e americano tosta média

QUINTA DAS CAMELIAS RESERVA
Touriga Nacional/ Alfrocheiro/ Tinta Roriz
Estagio 6 meses em carvalho francés

e americano tosta média

OUINTA DAS

QUINTAS DAS CAMELIAS SYRAH
100% Syrah

Estagio 6 meses em carvalho francés
e americano tosta média

QUINTAS DAS CAMELIAS
TOURIGA NACIONAL

100% Touriga Nacional

Estagio 10 meses em carvalho francés
tosta média

QUINTAS DAS CAMELIAS GARRAFEIRA
Touriga Nacional/ Alfrocheiro/ Tinta Roriz
Estagio12 meses em carvalho francés

e americano tosta média

GARRAFELRASS

QUINTAS DAS CAMELIAS ALFROCHEIRO
100% Alfrocheiro, cultivada

em Protec¢do Integrada, vinificadas em lagares
com macerac¢ao pelicular durante 10 dias e
um estagio de 12 meses em carvalho francés
e americano tosta media
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A Quinta da Rebotea é um projeto que nasce da vontade de preservar o
patriménio viticola que se encontra na familia ha trés geragdes. Ao longo
dos anos foram remodeladas algumas das vinhas deixadas pelo av, tendo
as mais velhas cerca de 30 anos. As vinhas ficam localizadas na aldeia de
Pindo em Penalva do Castelo. Solos graniticos a 550 metros de altitude,
com um clima continental de altitude. No ano de 2010 fez sentido a
construcao de uma adega e a criagdo do primeiro vinho. As pequenas
parcelas de vinha, tipicas do D3o, localizam-se a 550m de altitude em
solos graniticos, onde predominam as castas da regido, nomeadamente
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheiro, Jaen e Rufete nas tintas
Encruzado, Malvasia fina, Semillon e Bical nas brancas. A Quinta da
Rebétea apresenta no seu portfdlio 4 vinhos: um monocasta Touriga
Nacional, os Quinta da Rebdtea, branco e tinto, e o Frenético. Este vinho é
uma homenagem ao Avé Alfredo, que iniciou esta aventura. A enologia
fica a cargo da neta Raquel Santos e do Eng® Mario Andrade.

Endloga: Raquel Santos

QUINTA DA REBOTEA

Encruzado/ Malvasia Fina/ Semillion/ Bical
Parcialmente fermentado em meias pipas
usadas de carvalho frances.

QUINTA DA REBOTEA
Tinta Roriz/ Touriga Nacional/ Alfrocheiro/ Jean/ Rufete

Estagio em meias pipas de carvalho francés.

QUINTA DA REBOTEA TOURIGA NACIONAL

100% Touriga Nacional
Estagio de 6 meses em carvalho francés.

Touriga Nacional

QUINTA DA REBOTEA FRENETICO
Proveniente das castas Alfrocheiro e Jaen, realiza
um estagio de 9 meses em carvalho francés.




Quinta 6a Comenda

A Quinta da Comenda é uma propriedade emblematica da regido de
Lafoes (localizada no concelho de S. Pedro do Sul), com fortes raizes
histéricas e percursora da agricultura biolégica em Portugal. Nos seus
35ha de éarea total existem varias culturas com destaque para a vinha
(15ha), pomares, olivais, espargos verdes, pastagens e floresta. Outras
produgdes sdo as culturas anuais de cereais e leguminosas (milho branco,
centeio, tremogo e diversos feijdes), de horticolas diversas e do linho. No
moinho de dgua fazem-se as farinhas de milho e centeio para a broa
cozida no forno de lenha da quinta. As vinhas sdo conduzidas em
agricultura biolégica desde 1987 sendo maioritariamente castas brancas
da regido de Lafoes (Arinto, Cerceal, D. Branca, Esgana-Céo e
Rabo-de-Ovelha). Os vinhos séo elaborados em adega préopria com uma
vinificagdo com as leveduras naturais de forma a preservar a sua
autenticidade e personalidade. Em 2018 a Quinta da Comenda lancou dois
vinhos sob a marca “Comenda de Ansemil”: um branco DOP Lafées e um
rosé "Terras de Lafées” que estdo a contribuir para reanimar a vocagao de
Lafées para a produgdo de vinhos com caracteristicas Unicas. A Quinta da
Comenda desenvolve também actividade em agro-turismo.

Produtor: Angelo Rocha
Endlogo: Carlos Silva

COMENDA DE ANSEMIL BIOLOGICO

A harmonia das castas de Lafoes (Arinto, Cerceal

e D.Branca) expressa-se bem neste vinho. Cor citrina, aroma
delicado com presenca de notas de flor de laranjeira e suave
expressao de tilia envolvida com nuances de lima.

Na boca revela personalidade uUnica, uma acidez

fina e fresca, corpo equilibrado e requintado.

-
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MRANCO

COMENDA DE ANSEMIL BIOLOGICO
Este vinho é resultante de uma vinificacdo cuidada

a partir das uvas Alfrocheiro, Baga, Camarate, Castelao,
Jaen e Trincadeira. Cor salm&o, com aromas de péssego,
framboesa, lichias e toranja. Sabor elegante, delicado

e mineral. Uma grande frescura completando

um recorte impar com final persistente.

COMENDA DE ANSEMIL RESERVA BIOLOGICO
Proveniente do mosto lagrima das castas Cerceal, Arinto
e D.Branca. De cor citrina, aroma muito delicado a citrinos
e flor de laranjeira. Na boca revela caracter e uma

acidez suave e fresca, corpo volumoso e envolvente.
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Casas Altas na Quinta do Vale do Ruivo é um projeto do Dr.José Augusto
Madeira Afonso. Propriedade familiar constituida por vinhas, cerca de 15
hectares, terras de pasto e semeadura, matas e olival. As vinhas estao
instaladas em terrenos de areia granitica em encostas expostas a sul -
sudeste. A idade das plantas varia entre os 25 e mais de 100 anos. Toda a
propriedade estd em proteccao integrada. O primeiro engarrafamento foi
efectuado em 1994. As castas sdo: Locais - Rufete, Folha Figueira, Siria e
Fonte Cal; Nacionais - Touriga Nacional, Tinta Roriz, Baga, Touriga Franca
e Alicante Bouchet; Internacionais - Riesling e Chardonnay. A enologia é
minimalista tendo como objectivo méximo o prazer no fabrico e no
consumo. A enologia esté a cargo do Prof. Virgilio Loureiro e do Eng. José
Brandao

Produtor:
Dr. José Madeira Afonso

CASAS ALTAS ESPUMANTE BRUTO NATUTAL
Vinho base 100% Chardonnay

com a segunda fermentagao

pelo método classico em garrafa,

com estagio de pelo menos 18 meses.

QUINTA DO VALE DO RUIVO

Mistura de castas brancas sendo as predominantes:
Siria, Fonte Cal e Arinto

Fermentagdo em inox a 16°C com agitacao

de borras finas. Estagio em inox.

CASAS ALTAS RIESLING

100% Riesling

Fermentagdo em inox a 16°C com agitagao
de borras finas. Estagio em inox.

CASAS ALTAS CHARDONNAY

100% Chardonnay

Fermentagdo em inox a 16°C com agitagao
de borras finas. Estagio em inox.

RESERVA DO DOUTOR

100% Verdelho

Fermentagao em inox a 16°C com agitacao
de borras finas. Estagio em inox.

CASAS ALTAS ARINTO

100% Arinto

Desengace total, prensagem suave, onde a
decantacdo ocorre naturalmente ao longo

de 48 horas. Fermentacao feita em cubas de inox
a 16°C com mistura cuidada de borras finas.

QUINTA DO VALE DO RUIVO RESERVA
Mistura de castas tintas sendo as predominantes
Rufete, Baga e Folha Figueira

Estadgio em madeira francesa e 2 anos de garrafa

CASAS ALTAS RUFETE

100% Rufete

Vindima manual, fermentagdo em lagares de inox.
Estagio de 6 meses em barricas usadas.

CASAS ALTAS RESERVA TOURIGA NACIONAL
100% Touriga Nacional

Breve estagio de meses em cascos novos de
carvalho Francés de altissima qualidade,seguidos
de 20 longos meses de anonimato e regulares
cuidados de conservagdo em depdsito inox.
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A histéria da marca “M&M"” Espumante leva-nos ao ano de 2004, data da
sua criagdo e colocagdo no mercado pela Cave Central da Bairrada. A
colocagdo no mercado fez-se através de duas variedades, em termos de
teor de aglcar: o espumante bruto branco natural e o meio seco. A marca
“M&M" foi idealizada e criada pelos carismaticos e saudosos
administrador e endlogo da empresa Américo Matos e Domingos Moura,
com o intuito de registar e perpetuar os nomes de familia, Matos e Moura,
num espumante de elevada qualidade. Esta caracteristica é garantida pelo
processo de fermentagao rigorosamente controlado utilizado na criagao
dos vinhos espumantes da Cave Central da Bairrada. Em 2013 é criada a
linha “M&M Gold Edition”, uma linha de produtos com o selo de
qualidade da Comiss&o Vitivinicola da Bairrada para o produto com
Indicagdo Geogréfica Protegida. Esta linha “M&M" reflecte um espumante
festivo, elegante e apropriado a todas as ocasides. Inicialmente foi criado
o espumante branco bruto, e no ano de 2016, dando seguimento ao
“"M&M Gold Edition”, o espumante Rosé Bruto. Ainda em 2016 foi criada a
linha de produtos “M&M Silver Edition”, reinventado assim, a marca
“"M&M" branco bruto natural e meio seco e acrescentando mais
variedades, nomeadamente o tinto e o rosé. Recentemente surge um novo
projecto das nossas vinhas os vinhos Medusa. Marca pensada num
segmento mais jovem com uma imagem arrojada mas mantendo sempre a
tipicidade da regiao bairradina.

Produtor: Pedro Rocha

M&M TURQUOISE BRUT

Baga, Maria Gomes Bical e Arinto

Elaborado pelo método Charmat com o
objetivo de ser aromatico, leve e facil de
beber, ideal para o dia a dia.

M&M SILVER BRUT

Maria Gomes e Arinto

Elaborado pelo método Charmat com
temperatura controlada e com todo o cuidado.

M&M SILVER ROSE BRUT

Baga e Touriga Nacional

Elaborado pelo método Charmat com
temperatura controlada e com todo
o cuidado necessario.

M&M GOLD ROSE BRUT

Touriga Nacional e Baga

Rigorosa selecdo de vinhos, a 2°
fermentacdo decorre pelo método
Charmat com temperatura controlada.

M&M GOLD BRUT NATURE

100% Baga

Vinificada em bica aberta, fermenta

a temperaturas controladas. A 2% fermentagao
decorre pelo método tradicional.

M&M GOLD BRUT

Bical, Cerceal, Maria Gomes e Baga

Rigorosa selecédo de vinhos, a 2% fermentagéo
decorre pelo método Charmat com temperatura
controlada. Disponivel em varios tamanhos.

MEDUSA

Maria Gomes e Bical

Desengace total, prensagem pneumatica suave,
fermentacao alcodlica a temperatura de 16°.

MEDUSA RESERVA

Arinto e Bical

Desengace total com uma prensagem
pneumatica suave, fermentac3o alcodlica
a temperatura de 16°. Estagio de 6 meses
em barricas de carvalho francés.

MEDUSA

Baga e Touriga Nacional

Esmagamento com desengace total,
fermentacgao alcodlica a temperatura

controlada com macerag&o pelicular prolongada.

MEDUSA RESERVA

Baga e Touriga Nacional

Desengace total, maceragao pelicular
prolongada, fermentacao alcodlica com
temperatura controlada e um estagio

de 9 meses em barrica de carvalho francés.
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BPN, i \ 100% Merlot
Produzido de bica aberta fermentado

em cubas de inox a baixa temperatura

“Uma aventura na Bairrada”

Durante uma visita profissional a Bairrada, nos anos 90 do século passado,
o famoso consultor mundial Michel Roland, especialmente ligado a
Bordéus, quis conhecer o comportamento de algumas das castas francesas
no solo portugués. Depois de ter examinado algumas delas, ficou
francamente surpreendido com as qualidades desenvolvidas pela casta
Merlot, que tinha sido plantada pela primeira vez na Bairrada por Nelson
Neves, patriarca da familia Neves, que da o nome aos vinhos, produzidos
em sua homenagem. A partir de 2009, a Familia comegou a produzir e
engarrafar o seu proprio vinho. De inicio foram produzidos dois vinhos
tintos com qualidade diferentes, sendo que o Reserva apenas é produzido
em anos excecionais. Em 2014 foi produzido pela primeira vez o vinho
Rosé. A propriedade familiar onde estdo plantadas as vinhas de casta
Merlot tem cerca de 5 hectares, fica situada na homénima rua Nelson
Neves, na vila de Sangalhos, em pleno coracao da Bairrada, regido
conhecida pelos solos argilo-calcérios e pelo microclima, cujo verdo com

NELSON NEVES SUPERIOR

100% Merlot

15% estagiou em madeira de carvalho francés

O restante ndo teve qualquer estagio em madeira

di lati + t ites fri + de eleica com o intuito de se preservar todos os
1as relativamente quentes € noites irias a torna de eleilgao para a aromas e carateristicos da casta

producdo de uvas Merlot em Portugal. A importante revista Norte
Americana Wine Enthusiast tem dado sempre mais de 90 pontos a todos
os vinhos Reserva produzidos (2009, 2010, 2011 e 2013) e 88,89 aos
vinhos de colheita.

Produtor: Enologia: Viticultura:
Mario Neves Rafael Carvalho Jorge Neves

NELSON NEVES GARRAFEIRA
100% Merlot
Estagio em barricas de carvalho francés Allier 12 meses
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DESDE 1792...

Nos trabalhos preparatérios de engenharia civil, achou-se uma pia de
pedra calcéria, soterrada junto ao velho lagar de granito, com uma
inscricdo datada de 1792, actualmente exposta no patio da entrada. As
subsequentes pesquisas, com o valioso contributo da Camara Municipal de
Anadia, permitiram desvendar parcelas de histéria da Quinta dos Abibes,
entdo Quinta da Murteira, desconhecidas pelo actual proprietario aquando
da aquisicdo da propriedade. Existem referéncias coevas a producédo de
vinho na Quinta desde o século XVIIl. O sopé na encosta a noroeste da
serra do Bugaco, de onde se vislumbra a Cruz Alta, acolhe histérias do
vinho e projecta vinhos com histéria. E é ai que, desde 2003, 10 hectares
de terra até entdo de ha muito abandonados, reataram, desde a drenagem
profunda e a correcgdo dos solos até a plantagdo da vinha, o trajecto que
actualmente se expressa nos vinhos “QUINTA DOS ABIBES”. Criar vinhos
é, acima de tudo, trabalhar para construir perfis de ores, de aromas e de
sabores: numa palavra, construir a personalidade dos vinhos. O risco
inicial, quando tudo se iniciou com a preparagao dos terrenos, a selegao
das castas, dos clones, dos porta enxertos e da orientacdo das linhas de
videiras a exposicao solar, comportou o cotejo adaptaticio dos elementos
que em conjunto enformam um “terroir”.

E assim a Quinta dos Abibes.

Produtor:
Professor Batel Marques

QUINTA DOS ABIBES

ARINTO & BAGA RESERVA - EXTRA BRUT
50% Arinto/ 50% Baga

Espumantizacdo pelo meétodo classico

18 meses em cave e 3 meses apos Dégorgement

QUINTA DOS ABIBES ROSE BAGA BRUTO
100% Baga

Espumantizacao pelo método classico

12 meses em cave e 1 més apos Dégorgement

QUINTA DOS ABIBES BRUT NATURE BAGA
100%Baga

Desengace total, prensagem pneumatica suave.
Apenas foi aproveitado cerca de 40% do
rendimento da uva. Espumantizacdo pelo
método classico. Estagio de 48 meses

em cave e 18 meses apos degorgement.

QUINTA DOS ABIBES

SUBLIME BRUT NATURE

Obtido unicamente da casta Arinto,

teve a 22 fermentacéo em garrafa durante
54 meses e varios anos depois do
degoérgement feito em 2019.

QUINTA DOS ABIBES SUBLIME

100% Touriga Nacional

Fermentou lentamente em lagares de inox

e estagiou 12 meses em barricas de carvalho
francés novo

QUINTA DOS ABIBES RESERVA

50% Touriga Nacional/ 50% Cabernet Sauvignon
Estagio de 12 meses em barricas de

carvalho Francés, sendo 70% novas

e 30% de 2° ano

QUINTA DOS ABIBES SAUVIGNON BLANC
100% Sauvignon Blanc

Fermentado em inox com temperaturas
controladas que conferem notas citricas e tropicais,
boca fresca e elegante.
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QUINTA DO PINGAO

A Quinta do Pingdo é mais do que uma empresa, é uma familia nascida em
1976 pelas maos do empreendedor Olimpio Marques Beato, 1° gerac3o.
Dado o 25 de Abril de 1974, o sr. Olimpio, mais conhecido como “Ti
Pingdo”, sua esposa Rosa e seu filho Levy, abandonam Angola, onde
tinham comegado a assar os primeiros leitdes e abrem em 1976 o
restaurante Pingdo em Coimbra. 15 anos depois, ja com a esposa de Levy,

ARCOS DO MARQUES SELECAO DA FAMILIA

Maria Gomes 60% / Bical 40%

Estagio de 6 meses em cubas de inox produgéo de 3500 garrafas.
Aroma fresco, frutado, boa acidez, bem equilibrado,

versatil gastronomicamente.
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Paula Cristina a comandar a cozinha, mudam-se para a vila de origem,
Anca e aqui comeca o restaurante “ O Verdadeiro Pingao”. Como
especialidade o tdo desejado leitdo assado no forno a lenha. E a partir de
meados dos anos 90 que surge a ideia de comegar a produzir azeites e
vinhos para o restaurante. Comec¢amos a adquirir vinhas e oliveiras
préprias em Anca, Bairrada e a produzir azeite, vinho tinto, vinho branco e
vinhos espumantes, com enologia da 2* gerag¢do da familia Levy Marques
Beato. Contando ja com 10 héctares de vinha, de maioritariamente castas
Maria Gomes, Bical, Baga e Touriga Nacional, queremos continuar a
crescer sempre com o respeito que a vinha, o vinho e a gastronomia
portuguesa merecem. A dar os primeiros passos na nossa familia, esta
Levy Parreiral, Sommelier e neto do sr. Olimpio, 3a geracéo da familia,
sempre com vontade de ir mais além e agradar os nossos clientes.

Produtores: Levy Parreiral, Olimpio Beato e Neto.

ARCOS DO MARQUES SELECAO DA FAMILIA

Baga 65% / Touriga Nacional 35%

Lote de uvas criteriosamente selecionadas

Estagio de 9 meses em cubas de inox de pequena dimensao
4000 garrafas produzidas.

Aroma floral e frutado da Touriga Nacional, na boca taninos
bem redondos, intenso da Baga, mas com a fruta fresca
vermelha bem presente. Revela-se um vinho bem equilibrado,
com estas duas castas.

ESPUMANTE CANTO DA AGUIA BRUTO RESERVA
Maria Gomes 60% / Bical 40%

Meétodo Classico

Estagio de 16 meses em cave.

Bolha fina, boa mousse, com final de boca

suave e elegante.

[RLAE b

=
=
-

ARCOS DO MARQUES

Silegir da Frasidon
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B \X/\J» VADIO ESPUMANTE SOLERA

BN 60% de Bical/ 30% Baga/ 10% de Cercial o

- - BAIRRADA DOC Estagio em barrica velha, loteamento, g
>

O VADIO esté situado na aldeia da Poutena na regido da BAIRRADA. E um
projeto familiar fundando em 2005 que tem como elemento essencial a
recuperacao das castas tradicionais e a produgdo de auténticos vinhos
DOC BAIRRADA. Temos trés pequenas vinhas totalmente distintas. Os
nossos vinhos apresentam um estilo classico que pretende respeitar a
autenticidade da regido e o carater das castas que lhe ddo origem. O
Vadio é um projeto do casal Luis Patrdo e Eduarda Dias. Natural da
Bairrada, Luis divide o tempo entre o Vadio e o Alentejo, onde trabalhou
durante 13 anos na Herdade do Espordo, e é atualmente diretor de
enologia na Herdade de Coelheiros. Eduarda é brasileira de Pernambuco e
neta de um beirdo de Lafdes, vive ha 11 anos em Portugal e comanda o
dia-a-dia da pequena empresa familiar. O pai de Luis, o Sr. Dinis Patrao,
esta a frente da viticultura. Tendo no passado vendido produtos agricolas
para pequenos produtores, é hoje o maior entusiasta da produgéo
bioldgica. A vinha é o seu jardim, costuma dizer: “passar um dia e ndo
visitar a vinha, ndo é um bom dia”. Em pleno Vale do Forno, temos
instaladas 7.5 hectares de duas pequenas parcelas de vinha com condi¢des
geoldgicas e edafo-climaticas completamente distintas entre si, mas que
permitem explorar todo o potencial enolégico desta grande regiao.
Praticamos uma viticultura assente na sustentabilidade através de um
modo de produgao bioldgica, protegendo a biodiversidade da regiao.
Acreditamos que assim podemos conceder uma maior autenticidade e
carater aos nossos vinhos. Recorremos a mao de obra familiar e
ocasionalmente alguns trabalhadores rurais locais, possibilitando um
melhor aproveitamento e desenvolvimento dos recursos e capacidades da
regido.

Produtores e Endlogo:
Eduarda Dias e Luis Patrao

VADIO ESPUMANTE
100% Baga

Fermentacao em garrafa
Estagio em borras durante
18 meses, degorgement.

fermentacdo em garrafa. Estagio <
em borras durante 18 meses, degorgement.

VADIO

60% Cercial/ 40% Bical

Fermentacao a temperaturas controladas
em cubas de inox (Cercial) e barricas
usadas (Bical). Estagio sobre as borras finas.

VADIO

Baga predominantemente

Estagiou cerca de 18 meses em barricas
usadas de carvalho Francés e Americano
e outros 18 mesesem garrafa.

GRANDE VADIO

100% Baga

Estagiou cerca de 12 meses em barricas
usadas de carvalho francés e outros

24 em garrafa.

VADIO REXARTE

100% Baga

Estagiou cerca de 12 meses em barricas
usadas decarvalho Francés e outros

24 em garrafa.

VADIO 2012 EDICAO 10 ANOS

Relancamento com 10 anos de guarda

para demonstrar o potencial de envelhecimento
dos vinhos produzidos a partir da casta Baga.

Este vinho foi engarrafado no mesmo momento
que o lancamento original, tendo sido envelhecido
em garrafa na nossa adega por mais 7 anos.

VvAaDIO
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Alveirdo é o nome da adega bioldgica da familia Faria Vieira. A localizagdo
das vinhas e da adega est3d instalada na origem da nossa familia, na
pequena e humilde aldeia, o nosso Chicharo. Localizada no norte da regido
vitivinicola do Tejo, sub-regido de Tomar, o Chicharo esta envolto por
terrenos de declives acentuados e solos argilo-calcarios que variam entre
pardos a castanhos. Os solos mais brancos, onde estdo instaladas as nossas
vinhas, sdo popularmente conhecidos por Alveirdo, nome da nossa adega
e da nossa marca. As nossas vinhas e vinhos sao representativas das
preocupagdes com a natureza e com as pessoas. A mercé da nossa equipa
temos a satisfacdo de conseguir vinhos especiﬁcos, muito caracteristicos,
respeitando o “terroir” de onde vém. Acreditamos que sdo fiéis ao sitio
onde crescem as uvas.

Produtor: Jodo Vieira
Viticultura e Enologia: Jodo Nunes

ALVEIRAO BRANCO

E um field blend de Fernao Pires, Arinto, Malvasia Fina

e Rabo de Ovelha. 50% em barrica usada e 50% em inox.
A fermentacio arrancou por si,

sem adicionar levedura comercial.

CHICHARO BRANCO

Fernao Pires ou Maria Gomes/Arinto/Malvasia/
Rabo-de-Ovelha

Estagio de 22 meses em inox.
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CHIcHARD

ENCOSTAS DO VALE GODINHO
Castelao (40%) / Aragonés (40%) / Trincadeira (20%)
Estagio em depésito inox durante 12 meses

ENCOSTAS DO
VALE GODINHO
w0

ALVEIRAQ TINTO

E um vinho de lote, obtido pelas castas Castelao,
Touriga Franca e Touriga Nacional.

Estagia em inox e em barrica de carvalho francés usada.

ALVEIRAO

CHICHARO TINTO
Touriga Franca/Touriga Nacional/Castelao
Estagio de 12 meses em barrica.

CHICHARO
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Pedro Pinhdo e Diogo Campilho, endlogos e amigos de longa data,
costumavam brincar com os amigos dizendo...."Porque quando ndo
estamos a fazer vinho, estamos a bebé-lo!”. Com esta paixdo fizeram
nascer o vinho Hobby. Hobby, por definicao um passatempo ou mania que
reflecte uma actividade de entretenimento livre e espontanea, é sem
duvida algo com que nos identificamos. Neste caso, o Hobby é mais do
que uma aliciante forma de passar o tempo, ele é a nossa vida, 24 horas
por dia. Fisica e mentalmente, a arte de criar um néctar do outro mundo
estd sempre presente no nosso subconsciente, mesmo quando estamos
aparentemente entretidos com outras actividades paranormais. Todos
temos a nossa propria forma de passar ou de fazer passar o tempo,
algumas de outro planeta, outras deste. No entanto, ter um vinho como
hobby é algo que apela a uma passagem de tempo sem igual. Tempo que
passa rapido, mas que gradualmente nos faz viajar por um mundo de
paladar Unico e que apetece revisitar, dia sim, dia sim. As uvas por nds
selecionadas das melhores parcelas onde damos apoio fazem na realidade
a diferenga dos nossos vinhos, no Alentejo os solos sdo de argilo calcario e
no Tejo aluvido. Passatempos ha muitos, mas o nosso €, hobbyamente, o
vinho.

Produtores e Endlogos:
Diogo Campilho e Pedro Pinhao

HOBBY ROSE
100% Touriga Nacional
Fermenta em cubas de inox a 16°C.

HOBBY BRANCO

100% Antao Vaz

Estagia 6 meses em barricas
com battonage semanal.

HOBBY ALENTEJANO TINTO
Touriga Nacional/ Aragonez
Estagia 11 meses em barricas
de carvalho Francés.

HOBBY ABAFADO

100% Fernao Pires
Estagia em barricas velhas
de carvalho Frances
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O nosso vinho é uma conquista fruto de um saber que atravessa um sonho
antigo, iniciado pelo nosso bisavd, que plantou as primeiras vinhas em
1882. Hoje, este é o vinho do século XXI, que o leva a viajar pelos
sentidos, numa experiéncia magica e sublime. Na Quinta das Casas Altas
no coragao do Ribatejo, perto de Santarém, em Casével, em terrenos
argilo-calcérios de encosta, desenvolvemos uma ideia imutavel de produzir
vinhos de qualidade, tirando proveito das condi¢des edafoclimaticas da
regido, com total respeito pelas suas riquezas naturais, historia e ambiente
Unicos. Na sequéncia de estudos geoldgicos, com o objetivo de
determinar os melhores locais para plantar, seleciondmos nas castas tintas
o Syrah, Cabernet Sauvignon, Touriga Nacional, Casteldo, Trincadeira e
Merlot. Nas castas brancas elegemos o Arinto e o Fernao Pires, entre
outras. Assumindo sempre o compromisso de investir na criagdo das
melhores condicdes, visionando continuamente a qualidade, apostamos no
equipamento enoldgico que proporciona ao nosso vinho um gosto
espléndido e encantador. A Quinta do Arrobe, criada em 2011, juntou-se
recentemente ao universo Quinta das Casas Altas, como reforco da
estratégia de crescimento e desenvolvimento continuo.

Endloga e Produtor:
Maria Gaspar e Alexandre Gaspar
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SENSATO COLHEITA

Fernao Pires / Arinto

Estagio em depositos de inox cerca
de 6 meses até ao engarrafamento.

MENSAGEM

Arinto/ Fernao Pires/ Sauvignon Blanc
Estagio em deposito de inox ate

ao engarrafamento.

OcCuLTO

100% Pinot Gris

Estagio em depdsito de inox até
ao engarrafamento.

QUINTO ELEMENTO RESERVA
100% Arinto
Estagio de é meses.

QUINTO ELEMENTO BLANC DE NOIR
100% Trincadeira Preta
Estagio 4 meses em barricas usadas

SENSATO COLHEITA

Cabernet Sauvignon / Trincadeira/
Syrah / Touriga Nacional

Estagio em depositos de inox cerca
de 6 meses até ao engarrafamento.

MENSAGEM

Cabernet Sauvignon/

Touriga Nacional/ Syrah
Estagio em barricas de carvalho
francés e americano.

MENSAGEM RESERVA
Cabernet Sauvignon/ Merlot
Estagio em barricas usadas
de carvalho francés.

QUINTO ELEMENTO RESERVA
100% Syrah

Estagio em barricas de carvalho
francés e americano.

5° ELEMENTO RESERVA
100% Cabernet Sauvignon
Estagio de 12 meses.
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QUINTAdo
CERRAD®
daPORTA

Sedutores e irreverentes vinhos atlanticos.

Localizada na Regido de Lisboa, no concelho de Sobral de Monte Agraco,
a Quinta do Cerrado da Porta foi adquirida em 1997 pelos seus atuais
proprietarios. S6 em 2011 é que se deu inicio ao projeto vitivinicola, com a
construcdo da adega. A plantacéo de bacelos foi feita em 2012, 2013 e
2016, totalizando cerca de 14 hectares. Depois de alguns ensaios com uvas
compradas, a partir de 2015 a produgéo da Quinta passou a fazer-se
exclusivamente com uvas proprias. Das cerca de 110 toneladas de uvas
anualmente produzidas, metade € vendida, sendo a restante processada
na adega. A Quinta produz anualmente cerca de 45.000 litros de vinho,
sendo selecionados para engarrafamento cerca de 10.000 litros, com o
vinho sobrante vendido a granel para clientes habituais. A Quinta
comercializa 4 marcas: a marca Troviscal é constituida por vinhos de lote,
tendo uma apresentacdo diferenciada para os Grande Reserva. A marca
Peripécia é dedicada a vinhos monocasta, com producao limitada a um
méximo de 2.500 garrafas por casta. A marca Capicua destina-se a vinhos
de sobremesa (licorosos e colheitas tardias). Finalmente, a marca Quinta
do Cerrado da Porta, depois de ter representado os topos-de-gama da
Quinta, é atualmente destinada exclusivamente a espumantes de gama
alta, verdadeiros embaixadores das producoes da Quinta.

Produtor e Endloga:
Nuno Monteiro e Alexandra Mendes
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TROVISCAL BRANCO 2017 GRANDE RESERVA
60% Arinto, 40% Chardonnay

Estagio de 8 meses em barricas de carvalho francés
Aroma floral e sabor a baunilha, tudo bem integrado.

TROVISCAL TINTO 2017 GRANDE RESERVA

77% Syrah, 23% Touriga Nacional

Estagio de 20 meses em barricas de carvalho francés
Aroma intenso, elegante, boa estrutura e sabor distinto.

PERIPECIA CHARDONNAY

100% Chardonnay

Estadgio de 6 meses em cubas de inox
Aroma a baunilha e frutos tropicais.
Vinho envolvente e elegante.

PERIPECIA PINOT NOIR

100% Pinot Noir

Estdgio de 24 meses em barricas antigas

de carvalho francés. Delicadeza e elegancia tipica,
com estrutura e final prolongado.

PERIPECIA MERLOT

100% Merlot

Método classico de “curtimenta” com
controlo térmico. Estagio de 12 meses
em barricasde carvalho francés.

PERIPECIA PINOT NOIR 2016 BLANC DE NOIR
100% Pinot Noir

Prensagem muito suave. Estagio de 36 meses

em cubas de inox. Cor acobreadae aroma

floral. Untuosidade, acidez e estrutura.

QCP BRANCO SECO 2016 RESERVA
100% Arinto

Estagio de 6 meses em inox.Estagio de

4 anos em garrafa. Aroma a macas verdes.
Sabor fresco, acidez firme e equilibrada.

QCP ESPUMANTE ARINTO 2015 EXTRA BRUTO
100% Arinto

Método classico. Degorgement ao fim

de 34 meses (extra reserva). Bolha muito fina,
sabor fresco, acidez firme e equilibrada.

CAPICUA LICOROSO

100% Touriga Nacional

4 dias de fermentac3o e adigdo de

aguardente vinica muito antiga. Doce, elegante,
com delicada estrutura e sabor prolongado.
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A Quinta do Montalto ja ultrapassou em décadas a idade centenaria.
Mantendo-se ao longo dos tempos sempre ligada a familia Gomes Pereira,
as diferentes geracdes que a cuidaram, souberam marca-la ao longo do
tempo com um cunho préprio. Localizada na freguesia do Olival, concelho
de Ourém, a Quinta tem cerca de 50 hectares, divididos por floresta, olival,
vinha e pomares com varias arvores de fruto. Na alvorada do milénio,
surge a quarta geragado constituida pelos "Herdeiros de Filipe Gomes
Pereira". De alguns anos a esta parte, desponta ja uma quinta linhagem
com prestimosa e essencial ajuda. Esta geragdo, com muito orgulho e
dedicacao, tem levado o nome da Quinta do Montalto além-fronteiras,
apostando na diferenciagdo dos seus vinhos. Convertidos a Agricultura
Biologica em 1997, apostou-se na quantidade e qualidade do plantio e
replantio da vinha. Sem descurar o que se fazia na regido, procurou-se ter
um caracter préprio nos vinhos e inovou-se na plantagdo de algumas
castas que ndo eram frequentes na regido. Os solos pobres, com muito
calcario nas zonas altas e férteis nos vales, fazem desta propriedade um
“terroir” perfeito para produzir novamente um dos vinhos histéricos
de Portugal: O Medieval de Ourém. Para além do vinho Medieval de
Ourém, produz também espumantes, um colheita tardia, vinhos em talha
pesgada com resina natural e tintos e brancos com ou sem estagio em
madeira. Todos estes vinhos sao da responsabilidade de Carlos Santos e
Luiz Mendes.

Produtores:

José e André Gomes Pereira

VINHA DA MALHADA

Fernao Pires/ Arinto/ Rabo de Ovelha

Fermentacdo em cubas de inox com

controlo de temperatura

ANFORA DE BACO

Fernao Pires, com fermentacao e estagio na propria
anfora em contacto com as cascas e as borras,
apos a fermentacao com maceracéo pelicular.
Vinho n3o filtrado ou estabilizado.

MEDIEVAL DE OUREM PALHETE

Ferndo Pires/ Trincadeira

Fermentacao Fernio Pires de bica aberta

em vasilha de madeira

Trincadeira com curtimenta em dornas de madeira

VINHA DA MALHADA
Moreto/ Castelao
Fermentacdo em cuba de inox
sem contacto pelicular

VINHA DA MALHADA
Aragonez/ Trincadeira/ Touriga Nacional/ Syrah
Fermentacao em cuba de inox com contacto pelicular

VINHA DA MALHADA RESERVA

Alicante Bouschet/ Trincadeira/ Touriga Nacional/
Aragonez/ Syrah/ Casteldo

Estagio em barricas de carvalho americano e francés

CEPA PURA

100% Touriga Nacional

Estagio em barricas de carvalho
americano e francés

CEPA PURA

100% Aragonez

Estagio em barricas de carvalho
americano e francés

ANFORA DE BACO

100% Aragonez

Estagio na propria anfora em contacto com
as cascas e as borras

VINHA DA MALHADA ESPUMANTE BRUTO
Fernao Pires/ Arinto

Fermentacdo em cuba de inox

com temperatura controlada

PIM PAM PUM PET NAT CURTIMENTA

Produzido a partir de uvas da casta Fernao Pires, vinificadas
em cuba de inox, com a totalidade das peliculas.
Fermentacédo espontanea, sem controlo de temperatura.
Engarrafado durante a fermentacido alcodlica.
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Os protagonistas desta histéria sdo trés amigos de longa data: Filipe
Cardoso, Luis Simdes e José Nuno Caninhas, por ordem de idade, do mais
velho para o mais novo. Além da amizade profunda que os une, os trés
tém outra coisa em comum: uma ideia prépria de vinho que nem sempre
se coaduna com aquilo que a regido aparenta mostrar aos endfilos.

O projecto TROIS serve para marcar uma posi¢ao na regido, dominada por
produtores de grande envergadura, ou seja, uma espécie de
contracorrente, mas ao mesmo tempo um catalisador. Na esséncia
queremos mostrar o potencial da regido, os seus terroir, a sua
diferenciagéo, as suas castas e até o potencial de guarda que a regido
pode apresentar.

Equipa de Enologia: Filipe Cardoso, Luis Simdes e José Nuno Caninhas

FLOR DE TROIS BRANCO

Lote das castas Fernao Pires e Arinto.
Desengace total e vinificadas

em inox com temperatura controlada
para manter a originalidade das castas.

TROIS CURTIMENTA FERNAO PIRES
100% Fernao Pires

Vindima manual, curtimenta em lagar
e um estagio de 12 meses em barricas.

TROIS ATLANTICO

De uma vinha muito velha em Melides, junto
ao mar realizamos este vinho com um Field
Blend de 7 castas nacionais, vindima manual,
bica aberta com temperatura controlada

e um estagio de 12 meses em barricas.

FLOR DE TROIS ROSE

Das castas Casteldo e Cabernet Sauvignon.
Elaborado de bica aberta com fermentacgao
em inox com temperatura controlada.

TROIS PRIMEUR

Castelao, Fernao Pires e Moscatel Roxo
Vindima manual, realiza a fermentacao por
Maceracdo Carbonica com um curto estagio
em inox, € um vinho tinto muito jovem e leve
ideal para os dias de verdo e comidas simples.

FLOR DE TROIS TINTO

Obtido das castas Castelao, Aragonez

e Alfrocheiro. Desengace parcial

e fermentacao em inox com temperatura
controlada com 3 meses em madeira usada.

TROIS CASTELAO

100% Casteldo. Vindima manual, trés
diferentes clones de Casteldo, trés vinificacdes
diferentes (lagar, inox e autovinificador)

com estagio de 24 meses em barricas.

TROIS MOSCATEL SETUBAL
Unicamente da casta Moscatel Setubal
vinificado e estagiado pelo método da regiao.

TROIS MOSCATEL ROXO

Unicamente da casta Moscatel Galego

Roxo. Vinificado pelo método tradicional do
Moscatel de Setubal e um estagio em madeira usada.

TROIS MOSCATEL ROXO - INTEMPORAL

DO Setubal elaborado unicamente da casta
Moscatel Galego Roxo, vinificado pelo método
tradicional do Moscatel de Setubal e um estagio

de varios anos em madeiras de varias proveniéncias.
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Amoreira da Torre Organic Wines
Alentejo . Portugal

A Quinta da Amoreira da Torre foi comprada pela familia dos actuais
proprietarios ha cerca de 100 anos, no inicio do século XX. A vinha
beneficia de um Terroir caracterizado por solos graniticos, lencdis freaticos
abundantes, clima mediterranico, a 240 metros de altitude e a 72
quilémetros do Atlantico. Em 2005, contrariando a tendéncia do sector, é
tomada a decisdo estratégica de converter a totalidade da vinha e o vinho
ao Modo de Producgao Bioldgico, tendo sido a primeira vinha no Alentejo a
certificar vinhos alentejanos bioldgicos na CVRA. Desde 2005, a vinha e
todos os vinhos da Amoreira da Torre sdo certificados como bioldgicos. A
viticultura e enologia na Amoreira da Torre, procuram respeitar ao maximo
a qualidade e autenticidade da vinha e das uvas. O trabalho esta centrado
nas uvas e ndo na adega. A fermentacdo é sempre feita com as leveduras
naturais autéctones da uva e ndo fazemos correcgdes aos mostos.

Produtor / Enélogo: Paulo Sendin

ZEBRO

50% Arinto/ 50% Verdelho

Fermentacao em cubas verticais de

inox, com controlo de temperatura (13°).

ZEBRO BLANC DE NOIRS
100% Aragonez

Fermentacao em cubas de inox,
com controlo detemperatura.

ZEBRO

30%Aragonez/ 40% Touriga Nacional/
30% Alicante Bouschet

Estagio 6 meses em carvalho francés alier
com 2 anos ou mais.

AMOREIRA DA TORRE

60% Aragonez/ 30% Trincadeira/

10% Cabernet Sauvignon

Fermentacao em cubas verticais de inox
com controlo de temperatura.

QUINTA AMOREIRA DA TORRE RESERVA
60% Alicante Bouschet/ 40% Touriga Nacional
Estagio 12 meses em barricas

12 meses de estagio em garrafa.

QUINTA AMOREIRA DA TORRE

GRANDE RESERVA

100% Alicante Bouschet vinificado manualmente,
fermentacdo espontanea apenas com leveduras
autdcnes em lagar com o engago sem correccdes,
estagio barricas de carvalho francés de 300 litros
Boutes — Gran Reserve, duas novas e duas

de segunda utilizacao, durante 36 meses.

TALHA + BARRICA UNFILTERED

Das castas Verdelho e Arinto, fermentacao
espontanea com leveduras autoctones, em lagar
de inox com peliculas, grainhas e cerca de

30% do engaco, “curtimenta”. Estagia 50%

em talha de barroe 50% em barrica de carvalho
francés com tampos de acacia durante 12
meses. O vinho ndo ¢ colado nem filtrado.

T
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Organic Wines

Localizada a norte de Evora, a Quinta de Nossa Senhora da Conceicao é o
lar do vinho orgénico Dona Dorinda, onde utilizamos os principios
biodinamicos para criar um ecossistema agricola diversificado, com o
objetivo de obter um alto grau de qualidade, nutricao e sabor em toda a
nossa produgdo: vinha, montado, olival, pomar, vegetais e gado. A
pequena escala da quinta permite-nos controlar todos os recursos naturais
e processos de cultivo, combinando harmoniosamente o meio ambiente e
o fator humano essencial no cuidado da vinha, composta por Syrah e
Viognier. As praticas biodindmicas significam a criagdo de um ecossistema
agricola diversificado e equilibrado. Procuramos criar excelente qualidade,
nutricdo e sabor em tudo o que vive e cresce aqui. A nossa paixdo pelos
métodos organicos e biodinamicos levou-nos a este projeto. Continuamos
a perseguir rigidamente o objetivo declarado de produzir um vinho
orgénico que compita com os melhores vinhos do mundo sem
comprometer os nossos principios organicos. Os ritmos da lua, do sol e
dos planetas determinaram o plantar e o colher por milénios. Preferimos
lembrar e usar esses calendarios e métodos histéricos em vez de confiar
em produtos quimicos, e artificiais. Ao trazer de volta essas tradicdes,
compromete-mo-nos a descobrir e usar as melhores tecnologias e
ferramentas para que isso aconteca. Nao usamos venenos, herbicidas,
fertilizantes quimicos, sementes ou plantas GM, antibi6ticos ou hormonas
e somos uma quinta e vinha organica orgulhosamente certificada, tanto na
UE como nos EUA.

Endlogo:

Victor Conceigao

DONA DORINDA VIOGNIER

100% Viognier

Fermentacdo 3 meses em barricas usadas
de carvalho francés

DONA DORINDA RESERVA

85% Syrah/ 15% Viognier

Estagio de 12 meses em barricas de carvalho
francés. Estagio de 2 anos em garrafa

DONA DORINDA ROSE

100% Syrah

Vindima manual seguida de

maceracao carbonica para alcancar a maxima
extracao de cores e sabores da fruta, seguida
por 15 dias de fermentacdo num ambiente de
temperatura controlada. No final, uma suave

prensagem precede a fermentacao em inox.

/ Genius Locus, expressao latina que designa o ‘espirito
“\T\B&Q do lugar’, € um projecto cuja missao é produzir vinhos
distintos, auténticos e irrepetiveis, com origem em locais

/ unicos e diferenciadores. Projecto pensado e executado

por 3 amigos e endlogos conceituados.
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GENIUS LOCUS

Fernao Pires e Arinto

de vinhas velhas. Fermentacao
lenta em barricas usadas.
Obteve-se 1000 garrafas.
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GENIUS LOCUS

Touriga Franca, Tinta Caiada e Alfrocheiro
Estagio de 6 meses em barricas usadas.
Obteve-se 1200 garrafas.
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Arinto/ Antdo Vaz

‘ 0MM/‘A Fermentagdo com temperaturas controladas
em cubas de Inox

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

Em cada vindima, nos mais de 200 hectares de vinha que possuimos na
regido Alentejana, hd uma ou mais castas de uva que se destacam de
todas as outras. E uma selecdo feita pela Natureza, em funcio das
caracteristicas climéaticas de cada ano, que separamos e engarrafamos para
si. O Alentejo é a maior regido vinicola de Portugal e também uma das
mais diversas, contemplando oito sub-regides: Portalegre, Borba,
Redondo, Reguengos, Evora, Vidigueira, Moura e Granja-Amareleja. Os
seus 22 mil hectares de vinha estendem-se por planicies, colinas e serras
(S. Mamede, Ossa e Mendro séo as principais) e assentam em distintos
tipos de solos: argila, calcario, marmores, areias, xisto e granito. O clima é
mediterraneo continental, com maiores amplitudes térmicas nas regides
interiores, mais préximas da fronteira com Espanha. A vinha alentejana
espelha uma grande variedade de castas, com predominio das brancas
Antdo Vaz, Roupeiro e Arinto e as tintas Aragonez, Trincadeira, Alicante
Bouschet, Touriga Nacional e Syrah. Montaria nasce nesta bela regido. O
“nosso” Montaria existe e vive na Herdade da Candeeira, localizada na
regido do Redondo-Alentejo. Esta marca tem presenga em mais de 20
paises e € a marca best-seller em exportagao e no canal On-Trade do
grupo Parras.

Endlogo: Nuno Morais
Endloga Assistente: Francisca Henriques

MONTARIA RESERVA

Antao Vaz/ Arinto/ Roupeiro

Vinificado com ligeira maceragao a frio a L

temperatura de 16°C

MONTARIA
Trincadeira/ Aragonez/ Alicante Bouschet

Fermentagdo em cubas de inox a temperatura
controlada de 25°C durante 8 dias

MONTARIA RESERVA

Syrah/ Trincadeira/ Aragonez

Estagio em barricas de carvalho francés
e americano durante 7 meses

MONTARIA PREMIUM

Syrah/ Trincadeira/ Aragonez/ Alicante Bouschet
Estagio em barricas de carvalho

francés e americano.

MONTARIA ESCOLHA DO ANO
100% Petit Syrah. Este vinho estagiou
em barricas de carvalho francés

e americano durante 8 meses.

MONTARIA VEGAN

Antao Vaz e Arinto. A fermentacdo desenvolve-se
ao longo de 21 dias sempre a baixas temperaturas
(12°C a 14°C) de forma a privilegiar a expressao
aromatica dos vinhos. Todo o processo até

ao engarrafamento é isento da aplicagdo
de qualquer produto de origem animal.

MONTARIA VEGAN

Alicante Bouschet, Aragonez e Syrah. Fermentagao
durante cerca de 12 dias, a uma temperatura
controlada entre 25°C e os 28°C, sem

qualquer adi¢cdo de produtos de origem animal.
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Somos um produtor de vinhos de qualidade superior, single vineyard e
estate bottled, com 300 ha de Alentejo protegido e preservado. O
respeito pela esséncia da natureza e do ambiente rural é a inspiragdo
deste projecto e dos seus vinhos. Localizado na aldeia do Freixo, entre
Evora e a Serra d'Ossa, o conceito é materializado com a construgao de
uma adega totalmente subterrdnea, que nao é avistada na paisagem, com
mais de 20m de profundidade, em 3 pisos, e um apoio de loja e
Enoturismo organizado. Trata-se de adega que serve os propédsitos da
vinha e dos seus visitantes, sem interferir no equilibrio da natureza. A
Adega da Herdade do Freixo é a Unica adega totalmente subterranea na
Europa. Inaugurada em 2016 recebeu o galarddo de “Edificio do Ano
2018" na categoria de Arquitetura Industrial, do ArchDaily de Nova lorque,
o website de arquitetura mais visitado do mundo. Em 2017, também em
Portugal ja tinha obtido reconhecimento, com o prémio Arquitectura (dos
dltimos 10 anos) na Gala dos Melhores do Ano da Revista Paixao pelo
Vinho. Com um processo produtivo por gravidade e temperatura estavel
durante todo o ano, a adega potencia uma produgao com menor
oxidacgdo, preservando a fruta de qualidade e a frescura dos vinhos, que é
determinante nos vinhos Alentejanos encorpados e estruturados. Os
vinhos da Herdade do Freixo combinam a intensidade e concentracao,
proporcionada pelo terroir do nordeste Alentejano e do Freixo em
particular, castas criteriosamente selecionadas, madeiras de qualidade
superior para o estagio em barricas e os melhores processos de producao,
para a obtencao de vinhos diferentes, com muita profundidade e estrutura,
simultaneamente frescura e uma delicada elegancia, diferenciadora no
panorama dos vinhos Alentejanos. Os vinhos da Herdade do Freixo tém
obtido reconhecimento nacional e internacional.

Marketing:
Carolina Tomé

Enologia:
Diogo Lopes

FREIXO TERROIR

Arinto, Sauvignon Blane, Alvarinho e Chardonnay.
Fermenta a baixas temperaturas e 30% em carvalho
francés de 2° ano com battonage durante 2 meses.

FREIXO SAUVIGNON BLANC
100% Sauvignon Blanc
Fermenta a baixa temperatura em cubas de inox.

FREIXO CHARDONNAY

100% Chardonnay

Fermenta em barricas de carvalho francés seguido
de batonnage durante 4 meses sobre borras finas.

FREIXO RESERVA

Arinto, Alvarinho e Sauvignon Blanc.

Fermenta individualmente cada casta a baixas
temperaturas, parte do lote estagia em carvalho
francés durante 4 meses com batonnage.

FREIXO SPECIAL EDITION RIESLING

100% Riesling

Fermenta a baixas temperaturas em cubas de inox,
fica com aromas florais e notas de damasco.

FREIXO TERROIR

Alicante Bouschet, T. Nacional e C. Sauvignon.
Fermenta a temperatura controlada 10 dias,
parte estagia durante 9 meses em barricas novas.

FREIXO RESERVA

Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon e Alicante
Bouschet. Estagio de 12 meses em barricas de
carvalho francés novas mais 2 anos

em garrafa na adega.

FREIXO SPECIAL EDITION PETITE SYRAH
100% Petite Syrah
Estagio de 14 meses em madeira francesa nova.

FREIXO FAMILY COLLECTION

Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon e Petit Verdot
Estagio de 14 meses em madeira francesa

nova e 2 anos em garrafa na adega.

ART HERDADE DO FREIXO

Petit Verdot, Touriga Nacional e Alicante Bouschet
Fermentacao em cubas tronco-conicas, pisa
mecanica diaria e estagio de 14 meses em
barricas novas de carvalho francés.

FREIXO SPECIAL EDITION

100% Touriga Nacional

Fermentacao lenta para manter a carga aromatica,
estagiou em inox para preservar a frescura

e as notas mais delicadas.
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O encanto pela paisagem alentejana com as suas vinhas, oliveiras e
sobreiros, levou o empresario Dieter Morszeck a adquirir os 85 hectares da
Quinta do Paral em Agosto de 2017 — era assim que nascia o sonho de
criar vinhos na quinta e um enoturismo de luxo. Uma quinta com um terroir
Unico que ganha expressao quando as suas uvas cuidadosamente
produzidas, criam vinhos de qualidade. O seu verdadeiro orgulho sdo as
vinhas velhas com mais de 40 anos de idade. As castas nacionais Arinto,
Antdo V3o, Perrum, Verdelho, Aragonés, Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Grossa e Tinta Caiada, crescem ao lado das castas internacionais
Alicante Bouschet, Syrah, Petite Syrah, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon,
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Viognier e Vermentino. A nossa equipa
liderada pelo endlogo Luis Ledo, da corpo a vinhos que mostram um
terroir Unico caracterizado pelo micro clima da Vidigueira em solos de
argila, granito e xisto.

Endlogo: Produtor:
Luis Leao Dieter Morszeck

LICOROSO QUINTA DO PARAL CONDESSA 1703

QUINTA DO PARAL
Antao Vaz, Verdelho, Vermentino e Viognier "
Fermentacdo em cubas de inox.

QUINTA DO PARAL COLHEITA SELECIONADA
Arinto e Vermentino

Fermentacdo em barricas novas de carvalho
francés, seguida de estagio durante 3 meses.

QUINTA DO PARAL RESERVA

Chardonnay e Sauvignon Blanc

Fermentacao e estagio em barricas de carvalho
francés durante 6 meses sobre borra fina.

QUINTA DO PARAL VINHAS VELHAS

Antao Vaz e Perrum

Fermentacao e estagio em barricas de carvalho
francés durante 9 meses sur lie com battonnage.

QUINTA DO PARAL

100% Syrah

Fermentacao a baixa temperatura
em cubas de inox.

QUINTA DO PARAL

Petite Syrah, T. Franca, T. Nacional e Petit Verdot
Fermentacao em cuba de inox

com temperatura controlada.

QUINTA DO PARAL COLHEITA SELECIONADA
Alicante Bouschet, T.Nacional, C. Sauvignon

e Syrah. Estagio durante 9 meses em barricas

de carvalho francés e americano.

QUINTA DO PARAL RESERVA
Alicante Bouschet, C. Sauvignon,
Malbec e Marselan. Estagio durante
16 mesesem barricas de carvalho
francés e americano com batonage.

QUINTA DO PARAL VINHAS VELHAS
Vinhas velhas de Tinta Grossa e Aragonez
Estagio durante 18 meses em barricas
novas de carvalho francés com batonage
e 2 anos em garrafa
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Condessa, uma homenagem a criadora da Quinta
do Paral em 1703, a base das castas Tinta Grossa
e Trincadeira. Vinificado ha 35 anos pelo Eng. Luis

Ledo. Estagiou em carvalho francés até 2022.

GUTTA SUPERA

100% Ferndo Pires, proveniente de uma vinha
com 80 anos, em Alpiarca. Fermentacao e
estagio em barricas de carvalho Frances
durante 9 meses
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Na planicie alentejana, na zona da Vidigueira, o Sommelier Bruno Antunes
realizou um vinho rosé diferente.
Desde o inicio que quis fazer um rosé Unico e ndo copiar ou fazer mais
um...

A escolha desta regido foi pensada pela frescura que a mesma confere aos
vinhos, a influéncia atléntica chega até aqui e marca estes vinhos com um
caractér unico.

A selecdo das castas gerou alguma polémica entre o Sommelier Bruno
Antunes e o seu Amigo e endlogo Eng. Luis Ledo, que desde a primeira
hora comegaram a fazer vérias experiéncias com castas para selecionarem
as que viriam a dar origem a este vinho, contudo, o endlogo escolhia umas
e o sommelier outras...

Por fim a escolha recaiu sobre a casta Petit Syrah, casta bastante usada no
Alentejo mas pouco conhecida e que confere aos vinhos produzidos nesta
regido uma diferenciac¢do Unica, vinhos bastante aromaticos e com um
bom volume de boca.

Para finalizar o lote colocdmos a Touriga Nacional para dar a elegéncia que
queriamos.

Assim nasceu mais um Sé Vinha (°)

Enologia: Luis Ledo
Produtor: Bruno Antunes

VINHO DOC ALE! J
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VIDIGUEIL
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Petit Syrah e Touriga Nacional - Vindima manual, bica
aberta e fermentacao em inox a baixa temperatura.
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WINESOFCHANGE

VolteFace conta a minha histéria: a histéria de uma menina que cresceu
nas vinhas e cedo se apaixonou pelo misterioso e fascinante mundo da
mente. Formei-me em Psicologia e estudei Psicanélise enquanto, sem dar
por isso - as maravilhas do inconsciente -, adensei 0 meu encanto pelo
irresistivel mundo dos vinhos. Imersa desde sempre num ambiente vinico -
a minha familia detinha uma extensa propriedade com vinhas e adega no
Alentejo- nao hesitei em ingressar novamente no mundo académico para
me formar em Engenharia Agronémica. Encarreguei-me entao da direc¢do
produtiva da empresa da minha familia até sua venda, em 2012: uma nova
mudanga surgia e o futuro apresentava-se-me como uma incégnita. Ainda
assim, sem vinhas, sem vinho, sem adega, sem terra, e sem nada a perder,
decidi fazer algo diferente: encetei os primeiros passos na criacdo de uma
nova marca de vinhos, sem duividas quanto ao nome: VolteFace. A ideia da
garrafa mascarada surgiu e foi acarinhada, mimada e estudada a exaustao,
com o claro propésito de néo se fazer passar despercebida. Para muitos
uma loucura; para os mais ousados, um packaging genial, que ninguém
esquece. Em 2015 adquiri uma nova propriedade no Alentejo, em Evor,a
onde escolhi plantar maioritariamente as castas mais emblematicas do
Alentejo. Nos tronos ficam entdo o Alicante Bouschet para os tintos e o
Antao Vaz para os brancos. Para os complementar optei pelo consensual
Syrah e pelo exuberante Petit Verdot nos tintos, e pelo fresquissimo e
polivalente Arinto nos brancos. Junte-se a nés para conhecer o resto.

Atreve-se?

Produtora e Endloga:
Teresa Metelo Dias

VOLTEFACE RESERVA PRIVATE SELECTION

100% Antao Vaz com fermentac&o alcodlica e estagio
de 12 meses sur lies em inox e com battonage

em barrica de carvalho francés (10%).

Aroma exuberante de frutos tropicais, ananas,
banana, num final fresco e longo.

VOLTEFACE RESERVA

Alicante Bouschet (75%), Petit Verdot (13%) Syrah (12%)
Estagio de 12 meses em barricas de carvalho americano
e francés. Aromas compotados de frutos vermelhos

e de especiarias, com taninos redondos mas firmes.

VINHA DA CORUJINHA

Alicante Bouschet (80%), Petit Verdot (15%) Syrah (5%)
Cuidadosamente vinificado e estagiado durante 12 meses
em barricas de carvalho americano e francés revelando
notas vibrantes de amoras, compota de frutos vermelhos,
de especiarias e tosta. Taninos nobres cheios de garra
num final poderoso.

APOCALIPSE

100% Alicante Bouschet

Estagio de 24 meses em barricas novas

de carvalho francés, revelando vibrantes notas

de frutos negros, compota, especiarias e tosta.
Taninos nobres cheios de garra num final poderoso.
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A Quinta do Barranco Longo localizada na freguesia de Algoz, em pleno
Barrocal Algarvio, € uma exploracao agricola com 120 hectares, dos quais
20 hectares sdo de vinha em solos argilo-calcarios, no interior algarvio a
15km em linha reta do mar. Este projecto é conduzido pelo produtor Rui
Virginia, que idealizou fazer um vinho personalizado, arrojado e de
qualidade a elevar o Algarve a uma zona de vinhos de eleigdo. Fez da
vinha e da adega um modelo, onde aliou o tradicional ao tecnoldgico.
Estdvamos em 2001 quando Rui Virginia decide dar inicio a producao de
vinhos, e actualmente, ja fazem parte do portfélio da Quinta do Barranco
Longo cerca de 20 referéncias, numa producdo média de 160 mil garrafas.

Produtor e Endlogo:
Rui Virginia

BARRANCO LONGO GRANDE ESCOLHA
Arinto /Chardonnay

Fermentagao em cubas de inox com temperatura
controlada Estagio sobre as borras finas.

BARRANCO LONGO CHARDONNAY

100% Chardonnay

Fermentagdo em cubas de inox com temperatura
controlada Estagio sobre as borras finas.

BARRANCO LONGO VIOGNIER

100% Viognier

Fermentagdo em cubas de inox com temperatura
controlada Estagio sobre as borras finas.

REMEXIDO BRANCO

Arinto/ Chardonnay/ Viognier

Fermentagdo em cascos de carvalho hingaro
Estagio durante1 ano, sur lie e batonnage
seguido de estagio em garrafa.

BARRANCO LONGO ROSE

Aragonez/ Touriga Nacional

Fermentagdo em cubas de inox com temperatura
controlada Estagio sobre as borras finas.

BLUSH ROSE TETE DE CUVEE
Sangiovese e Touriga Nacional

Produzido a partir da primeira prensagem
das uvas. Fermentagdo em cubas de inox
com temperatura controlada.

OAKED ROSE RESERVA

Touriga Nacional/ Aragonez

Estagio durante 3 meses, sur lie e
batonnage em barricas de carvalho hungaro.

KO COLHEITA TARDIA
Moscatel/ Viognier/ Chardonnay
Estagio de 2 anos em barricas de carvalho hidngaro.
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OPEN RED CLARETE SPECIAL EDITION
Petit Verdot/ Touriga Nacional

Apos prensagem suave, a fermentacao termina
em cubas de inox a baixa temperatura.

BARRANCO LONGO PRIVATE SELECTION
Aragonez/ Alicante Bouschet

Fermentacgao alcodlica com temperatura controlada.
Prensagem e fermentacdo malolatica.

BARRANCO LONGO RESERVA SYRAH
100% Syrah

Maceracao pés-fermentativa em cuvaison
durante 15 dias. Estdgio de 1 ano em carvalho
americano e francés.

BARRANCO LONGO RESERVA ALICANTE BOUSCHET
100% Alicante Bouschet

Maceracao pés-fermentativa em cuvaison

durante 15 dias. Estagio de 1 ano em carvalho
americano e francés.

BARRANCO LONGO RESERVA

Alicante Bouschet/ Touriga Nacional/ Cabernet Sauvignon
Maceracdo pés-fermentativa em cuvaison

durante 15 dias. Estagio de 1 ano em carvalho

americano e franceés.

CHRYSOPERLA
100% Sangiovese
Estagio de 6 meses em barricas de carvalho francés.

REMEXIDO

Alicante Bouschet/ Cabernet Sauvignon/

Touriga Nacional/ Syrah. Maceragéo pés-fermentativa
em cuvaison prolongada. Estagio de 18 meses

em cascos novos de carvalho francés. Filtracdo grosseira.

QUE 1 - ESPUMANTE BRANCO GRANDE
RESERVA BRUTO NATURAL

Arinto/ Chardonnay

2° fermentacao em garrafa por Método Classico
Estagio minimo de 12 meses em garrafa

até o degdrgement.

QUE 4 - ESPUMANTE ROSE RESERVA BRUTO NATURAL
Touriga Nacional

2° fermentagao em garrafa por Método Classico.

Estagio minimo de 24 meses em garrafa

até o degérgement.
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N”f/ MONCHIQUE- ALGARVE

Evangelista de Oliveira cria no monte onde nasceu, na Foz do Besteiro em plena
Serra de Monchique, uma das mais modernas destilarias da regido. Junto as aguas
da Ribeira Grande, numa casa de animais, instalou uma destilaria com duas
caldeiras de 120 litros e um sistema de esvaziamento direto da massa de medronho
destilado. Apesar de moderna requeria alguns aspetos das velhas destilarias, os
pildes sdo de metal, como mandam as regras, mas estdo forrados a madeira para
se parecerem com os de antigamente. As telhas, de canudo simples, e os tijolos
dos fornos, sdo as originais da antiga casa existente.

AGUARDENTE DE MEDRONHO -
DESTILARIA DA RIBEIRA
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100% Medronho - % = ,4@




A Duarte Caldeira & Filhos — Seixal Wines, Lda, € uma empresa familiar. O
Duarte Caldeira é Eng® Técnico Agrario, a Sofia é Eng® Agricola (Pai e
Filha) na qual é sua discipula e seguidora. Os Vinhos Terras do Avo,
surgem na sequéncia da heranga de terras que Duarte Caldeira, recebe do
seu pai, Alfredo Ferreira, avé dos seus 3 filhos. Dai a escolha, do nome
dos vinhos, como uma homenagem ao avé por quem Sofia e seus irmaos
tinham um grande carinho e proximidade. A Seixal Wines surgiu em 2008,
produz actualmente cerca de 15.000 garrafas de tinto e 15.000 de branco
e 1.200 garrafas de espumante. Em 24 de Novembro de 2016, foi lancada
a primeira edicdo deste espumante para comemorar as Bodas de Ouro
matrimoniais de Duarte e Julia (Pai e Mae). Os Vinhos Terras do Avd, sao
produzidos com uvas de produgao prépria e algumas adquiridas a
pequenos agricultores da zona. As vinhas estao distribuidas por cerca de
32 prédios distintos, espalhados pela freguesia do Seixal, concelho do
Porto Moniz. Cada prédio é depois dividido em varios socalcos, sendo a
maioria de dificil acesso, longe da estrada e todo o trabalho é manual e
duro. No total temos cerca de 3,5 hectares, em que o mais pequeno dos
prédios, apenas tem 19 m2. Estas vinhas estao sobre a influéncia do mar,
onde ha um efeito muito curioso, que é a reflexdo da luz da manh3, no
mar, provocando uma dupla insola¢do nas folhas, muito importante para a
formacado dos aglcares. O clima ameno, ndo havendo grande amplitude
térmica, e uma brisa frequente, que faz com que as vinhas n3o sejam tao
atacadas por fungos. Os solos sdo muito pedregosos, de origem
vulcanica, com uma elevada acidez, salinidade e ricos em matéria organica.
Viticultura a cargo da Eng. Sofia Caldeira e enologia a cargo do Eng. Paulo
Laureano.

VINHO MADEIRENSE TERRAS DO AVO
Verdelho da Madeira
Fermentacao em cubas de Inox com temperatura controlada

VINHO MADEIRENSE TERRAS DO AVO

GRANDE ESCOLHA

Verdelho da Madeira

Fermentacao em cubas de Inox com temperatura controlada

VINHO MADEIRENSE TERRAS DO AVO

36% Touriga Nacional, 31% Syrah, 23% Tinta Roriz,
9% Merlot € 1% Cabernet Sauvignon

Estagio em barricas de carvalho Francés

VINHO MADEIRENSE TERRAS DO AVO

GRANDE ESCOLHA

65% Syrah, 21% Merlot, 12% Touriga Nacional e 2% Tinta Roriz
Estagio em barricas de carvalho francés, durante 9 meses

ESPUMANTE PAI 80

100% Verdelho da Madeira

Fermentacdo em cubas de inox com temperatura controlada
Vindima Setembro 2015

Espumantizacao 11/06/2016

Deégorgement 01/11/ 2020
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A Curral Atlantis nasce na llha do Pico em 1995 , empresa criada entre o
Sr. Jorge Bohm e o Sr Manuel Faria. Jorge Bohm proprietéario dos viveiros
Plancel que vendia bacelos e enxertos ao Sr. Manuel Faria, que na altura
era proprietario da Sousa e Faria empresa de produtos agricolas, numa das
sua visitas a llha do Pico fica fascinado pelo seu terroir e historia centenaria
na producao de vinhos. Nasce entdo a Curral Atlantis com 3ha com um
campo experimental com 24 castas diferentes, com a colaboracdo da
Universidade de Evora e o apoio do Enélogo Paulo Laureano.
Desenharam-se novos vinhos para a llha e a empresa foi dando os
primeiros passos na conquista de mercado e aperfeicoando os seus vinhos
, numa primeira fase com castas Europeias como o Merlot, Cabernet,
Syrah, Viosinho, Gouveio, Chardonnay entre outras, mas sem nunca
esquecer as castas tradicionais , o Verdelho, Arinto dos Acores e o
Terrantaz do Pico. A empresa recuperou alguns terrenos patriménio e
recuperou castas ja quase extintas. Passados estes anos a empresa
pertence a Familia Faria, tendo atualmente 42ha em produgao com 14
referéncias no mercado, brancos, tintos, rosés e um colheita tardia com
estagio em barrica, nunca inferior a 10 anos, estando atualmente no
mercado Portugués, Bélgica, Alemanha, Suica e Japao, sempre
trabalhando o mercado com os nossos melhores comerciais como neste
caso, em Lisboa, Bruno Antunes e a sua equipa, dando um
acompanhamento de conhecimento dos nossos vinhos Agoreanos com um
caractér Unico de influéncia atlantica.

Endlogo: Paulo Laureano \
Produtores: Marco e Manuel Faria

&=

FARIA'S .
Variedade de castas brancas Sl fé §
Vinificagdo em cubas de inox com temperatura controlada. P i.s Z
SELECAO DA FAMILIA
Elaborado com as castas tipicas verdelho arinto e terrantez
Vinificacdo em cubas de inox com temperatura controlada.
CURRAL ATLANTIS ARINTO DOS ACORES

100% Arinto dos Acores
Vinificacdo lenta em cubas de inox com
temperaturas controladas.

CURRAL ATLANTIS VERDELHO E ARINTO

Verdelho e Arinto
Vinificacdo lenta em cubas de inox §
com temperaturas controladas.
CURRAL ATLANTIS TERRANTEZ
100% Terrantez g -
Vinificacdo lenta em cubas de inox * '

com temperaturas controladas.

CURRAL ATLANTIS VERDELHO
100% Verdelho dos Acores vinificado em cubas de § :
inox com temperaturas controladas.

CURRAL ATLANTIS VINHA DO AVO

Blend das castas Arinto dos Acores, Verdelho, Boal,
Terrantez do Pico, de vinhas seculares, da criacao velha.
Fermentacao inox com bastante batonage.

CURRAL ATLANTIS ROSE
Touriga Nacional, Merlot e Syrah
Vinificacdo lenta em cubas de inox
com temperaturas controladas.

FARIA'S

Variedade de castas tintas

Vinificacao em lagares tradicionais seguido
de curto estagio em inox.

CURRAL ATLANTIS CABERNET & MERLOT
Cabernet Sauvignon e Merlot
Estagio de 6 meses em barricas de carvalho francés usadas.

CURRAL ATLANTIS SYRAH
100% Syrah
Estagio de 6 meses em barricas usadas de carvalho francés.

LICOROSO NECTAR DOS CURRAIS

Verdelho/ Arinto dos Acores

Das vinhas dos Lajidos onde se recuperaram as tradicoes
ancestrais até obterem a concentracao desejada,
cuidadosamente vinificadas e com grandes

maturacdes em barricas.
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Uma bebida feita a partir de uma mistura de vinho e cerveja de tipo Lambic
(gueuze) Andy De Brouwer, um sommelier Belga sempre a procura de
novas experiéncias. Durante uma viagem organizada pela Associagdo dos
Sommeliers Belgas e o Champagne Bollinger, prova vinhos velhos e
apercebe-se que muitos deles sabem e cheiram a gueuze. A producédo de
champagne e de gueuze sdo bastante semelhantes, a excegédo da
matéria-prima, porque o que acontece na garrafa é muito parecido. Depois
de regressar da viagem, Andy criou um aperitivo caseiro misturando
champagne e gueuze, a que chamou um “half and half” de Brouwer que
servia com muito sucesso no restaurante da familia. Parecia uma ideia
absurda, mas o casamento correu bem. Em 2015, Andy visita uma
cooperativa chamada “Vins de Liege” que produz castas hibridas em
biodindmica junto de uma colina calcaria. Parecia a Champagne dada a
semelhanga da paisagem e a concentragdo de calcério no terroir. Sugere ao
Alec Bol e a sua equipa, a ideia de misturar crémant e gueuze... % de
gueuze sobre % de vinho branco e de os submeter a uma segunda
fermentacdo em garrafa. A histéria comega quando escolhem um lambic
produzido pela cervejaria Den Herberg em Buizingen e um vinho branco da
cooperativa Vins de Lieége. O vinho é entdo submetido a uma segunda
fermentagdo em garrafa, resultando num vinho espumante com um teor
alcodlico de cerca de 12% e uma dosagem inferior a 4 gramas de agucar. O
nome deste vinho, qualificado como «lambieké» € MeuZenne, uma
contracgdo da palavra Meuse (rio local) e do Senne (Zenne em holandés).

MEUZENNE

Castas: Souvignier gris , Johanniter

Versao classica produzida a partir de vinho e cerveja biologica
que realizam a 2* fermentacao juntos e tem um estagio de

9 meses em cave, ficando com a designacao de extra-brut.

m(-chnnc

MEUZENNE VEP

Castas: Souvignier gris , Johanniter

Versao VEP (Versao Excecionalmente

Protegida) também produzido a partir

de vinho e cerveja bioldgica com a 2* fermentacado em
conjunto e com um estagio de 22 meses em cave,
tem igualmente uma classificacao de extra-brut.
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Morada: Rua General José Celestino Da Silva, n°4B 1500-309 Lisboa
Telefone: +351 217 270 377 (Rede Fixa Nacional)

Email: info@wineman.pt

Web: http://wineman.pt



